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Tncarichi, competenze ed orari
dellAmministrazione Comunale

STEFANO BISOFFI SINDACO
con le seguenti competenze: Bilancio, Finanze, Persona-
le, Affari Generali, Sanita, Attivita sociali, Assistenza e
beneficienza. Riceve Tutti i giorni dal Lunedi al Giovedi
dalle 17.15 alle 18.30

RENATO BISOFFI VICESINDACO
con le seguenti competenze: Lavori Pubblici, Urbanisti-
ca, Edilizia con presidenza della C.E.C. Riceve il Marte-
di e Giovedi dalle 16.30 alle 17.30

STEFANO CAMPANA ASSESSORE
con le seguenti competenze: Commercio, Industria, Arti-
gianato, Servizi e Trasporti. Riceve il Martedi dalle 17.00
alle 18.30

MAURO MARANER ASSESSORE
con le seguenti competenze: Agricoltura, Istruzione, Atti-
vita culturali. Riceve il Lunedi dalle 17.00 alle 18.30

WALTER SARTORI ASSESSORE
con le seguenti competenze: Ambiente, Patrimonio, Turismo,
Foreste, Sport. Riceve il Martedi dalle 17.00 alle 18.00

Orario ‘Uffici Comunali

dalle 9.00 alle 12.00
pomeriggio chiuso

dalle 9.00 alle 12.00
dalle 16.00 alle 17.45

dalle 9.00 alle 13.00

Lunedi e Mercoledi
Martedi e Giovedi

Venerdi

Orario Ufficio Tecnico Urbanistico

dalle 9.00 alle 12.00
dalle 16.00 alle 17.45

dalle 9.00 alle 13.00

Martedi e Giovedi

Venerdi

In copertina: Rododendri in localita Campobiso (foto Maurizio Bisoffi).
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La parola al Sindaco

. i ¢ svolta sabato 24 maggio 1997
l'inaugurazione del Nuovo Cen-
tro Ricreativo Culturale di Trambi-
leno, opera attesa da anni, e che ri-
vestira sicuramente un significativo
ruolo all’interno del tessuto sociale
e culturale della Nostra Comunita.
Essa giunge a conclusione di una
lunga fatica amministrativa che ha
impegnato forze e risorse per piit di
una legislatura.
La singolare costruzione progettata
dall’Arch. Francesco Cocco, ha su-
scitato tante attenzioni, interessi e
critiche nel mondo della cultura ar-

Il tavolo delle autorita

chitettonica; basti pensare alle nu-
merose mostre e pubblicazioni non
solo in ambito regionale ma anche a
livello nazionale, ricordiamo ['ulti-
ma esposizione avvenuta alla trien-
nale di Milano nel gennaio scorso.
La struttura assolve a delle esigenze
e necessita di importanti servizi ri-
volti alla Nostra Comunita.

Essa racchiude al suo interno servi-
zi indispensabili come I'’Ambulatorio
medico, il Dispensario Farmaceuti-
co, L'Ufficio Postale; e servizi a cui
non eravamo ancora abituati, come
la biblioteca con una discreta dota-
zione libraria ed una sezione audio-
video; [’auditorium comunale, pre-
disposto per mostre, concerti, confe-

renze e proiezioni, la sala per le as-
sociazioni ed altri importanti spazi.
Erano presenti all’inaugurazione il
Presidente della Regione Tarcisio
Grandi che ha sottolineato I’alto va-
lore e il significato profondo di tale
opera all’interno di una realta come
la nostra, il Consigliere Provinciale
Gugliemo Valduga, il Presidente del
comprensorio del C10 Gianni Batti-
stotti, numerosi Sindaci e rappresen-
tanti dei Comuni Vallagarini.

Con questo Centro la comunita po-
tra iniziare una nuova stagione di
rapporti sociali finalizzati a costrui-

Canta il Coro “Citta di Avio™”

La magnifica torta, che raffigura lo stem-
ma del comune, confezionata per [’oc-
casione da Daniele Bisoffi cuoco della
scuola materna.

re un importante sistema di relazio-
ne fra le varie frazioni del Comune
ed una piit aperta comunicazione con
[’Amministrazione.

Sono fortemente convinto che quan-
to e stato consegnato alla popolazio-
ne sara motivo di stimolo e di aggre-
gazione per le molte persone impe-
gnate nella cultura e nelle associa-
zioni, per le scuole e per la gente
tutta.

Il Sindaco
Bisoffi Stefano




Storia di Trambileno - 5% puntata

Capitoli del Comun et Universita
di Trembelleno

Lo statuto comunale del 1710
Nomi e cognomi dei capifamiglia che lo hanno approvato

ella biblioteca civica di Rovereto esiste un do-

cumento, duplicato su microfilm, che riporta lo
statuto, o carte di regola, di tutta la popolazione ( “uni-
versita”) del comune di Trambileno del 1710.
In realta il documento & almeno di qualche decennio
posteriore a quella data, dato che vengono anche ri-
portate modifiche del 1717 e del 1743. Si tratta dun-
que con ogni proba-
bilita di una trascri-
zione del documen-
to originale, ma non
ci sono elementi per
dire che questa tra-
scrizione non sia fe-
dele. Quindi il testo
dello statuto del
1710 ¢ da ritenere,
senza particolari ti-
mori, per “buono”.
Questo statuto Si
presenta come la
riunificazione delle
varie disposizioni
contenute in uno
statuto “conferma- ’

to” nel 1604 dal po- gug w({; jQ

e g

desta di Rovereto
(ricordiamo che
Trambileno faceva
parte della pretura
di Rovereto, a sua
volta dipendente da
Vienna dove aveva
sede I’'imperatore) e
delle disposizione
che sono state ag-
giunte nel corso de-
gli anni fino al
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1706. Non si fa invece esplicito riferimento allo statu-
to di Trambileno del 1578, di cui si é parlato nel pre-
cedente numero di “Voce Comune”.

Il documento riporta innanzitutto un indice dei “capi-
toli”, cioé dei paragrafi delle disposizioni stabilite,
quindi le disposizioni stesse (25 paragrafi) indicate e
sottoscritte dall’assemblea dei capifamiglia su “man-
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dato dell’illustrissimo signor podesta di Rovereto”, poi
lo svolgimento dell’assemblea (la cosiddetta “rego-
la”) dei capifamiglia, nominati tutti uno per uno (quelli
presenti; che dovevano essere almeno due terzi degli
aventi diritto - sono solo maschi). Riporta anche, nel-
la pagine seguenti, la data di ogni “conferma” dello
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statuto da parte della popolazione che avvenne §
ogni anno - per alcuni decenni almeno - di solito j
nel mese di maggio, di domenica dopo la messa
“grande”, sulla piazza della chiesa parrocchiale.
Qui di seguito riportiamo le notizie sull’assem-
blea, con I’elenco dei capifamiglia, dato questo
molto interessante se pensiamo che ¢ riferito a
quasi trecento anni fa.

Ai contenuti invece dello statuto, anche questi
molto interessanti, dedicheremo la prossima pun-
tata della storia di Trambileno.

Ricordiamo che I’autorita principale del comu-
ne era il “massaro”, pressapoco l’attuale sin-
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daco. I “giurati” erano specie di consiglieri, persone
di solito sagge e stimate che dovevano sovrintendere
alla corretta applicazione dei regolamenti. I “saltari”
erano le guardie campestri e boschive. I “cavaglieri”
dovevano controllare la correttezza dei pesi e delle mi-
sure usati nella compravendita.

Ogni pagina del documento porta l’intestazio-
ne LM.I. che significa lesus, Maria, loseph.

IM.I

(lesus Maria loseph - Gesu Maria Giuseppe)
Regola della magnifica comunita di Trambileno.
Nel nome di Cristo, amen.

Nell’anno della redenzione millesettecentodieci,
indizione terza, (era un altro modo per specifi-
care la data) giorno di mercoledi 7 maggio, a
Trambilleno davanti alla venerabile chiesa dei
santi Mauro e Stefano nel luogo in cui si convo-
ca laregola solita della magnifica comunita: alla
presenza dei signori Bonifacio e Giovanni Bor-
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tolameo fratelli, figli del nobile e
spettabile signor Antonio Rella no-
taio e cancelliere di Folgaria, e di
Giovanni del fu Giacomo Moscher
abitante in Rovereto, testimoni noti
ed appositamente pregati.

(11 testo fin qui scritto e tradotto
dal latino - dal prof. Mariano
Welber, da qui in poi il testo e ori-
ginale.)

Fu convocata al solito la regola o
sii convicinia della magnifica com-
munita di Trembelleno dalli domi-
ni Steffano Les e Bastian Bisoff
legitimi giurati, d’ordine del domi-
no Gioan Cloch massaro nel luogo
solito ut supra (cio¢ “come sopra”),
ad effetto e per udir le voci e le opi-
nioni di tutti I’infrascritti huomini
ch’hanno voce attiva e passiva in
simili regole; cio¢ a chiara intelli-
genza di tutti fu proposto dal sud-
detto massaro Cloch, ch’avanti
d’ora s’era portato avanti I’illustris-
simo signor podesta di Roveredo
per far humile instanza che siano
confirmati 1’ordini fatti da’ nostri
antenati, dando principio alla pri-
ma confirmatione di quelli 1i 29
novembre 1604 e cosi successive
sino li 8 maggio 1706...

Don Leonardo Rella, il firmatario
di questa introduzione ai capitoli
dello statuto, aggiunge che dalla
prima stesura del 1604 col passare
del tempo s’erano agiunti nuovi
“ordini” (cioe regole, disposizioni),
ora tutti riuniti nel nuovo testo che
egli stesso ha letto nella pubblica
assemblea dei capifamiglia (la co-
siddetta regola) alla presenza dei
testimoni citati. Dalla votazione
segreta mediante “balle” (cioé pal-
line di due colori) era risultato che
64 persone erano favorevoli, una
sola contraria. Ecco che ora si
chiede al podesta di Rovereto di ap-
provare lo statuto comunale, fermo
restando il diritto del comune di
“Trembelleno” di aggiungere o to-

gliere qualche parte, a seconda del-
la necessita dei tempi.

Don Rella aggiunge i nomi dei
“cavaglieri del commune” (Nicolo
Marsili, Valentino Bisoff et Nicolo
quondam - parole latina che signi-
fica “fu”, per indicare che il padre
era morto - Giorgio dalla Chiesa),
dei “saltari per le feste” Gioan
quondam Gioan dalla Chiesa, Do-
menico quondam Michel Trentin,
Tomaso Saffer, Lorenzo Trentin,
Domenico Marcolin, Domenico
quondam Domenico Comper, Va-
lentino Fogolar et Antonio Carpa-
neda.

Seguono li nomi di quelli che vi
sono intervenuti. Li domini Gioan
Cloch massaro, Steffano Les giu-
rato, Bastian Bisoff giurato, il mol-
to reverendo signor don Domenico
Pedrazzi, don Pietro Paulo Urbano,
Andrea Bisoff, Gioan Bisoff, Gioan
Moscher detto Noviz, Romedio
quondam (cio¢ “fu”) Biasio Bisoff,
Gioan quondam Paulo Zanvettor,
Tomaso Saffer, Domenico
Marcolin, Domenico Marisa,
Baldessar Moscher, Gioan
quondam Simon Moscher, Gioan
Marisa, Christano Moscher detto
Noviz, Antonio Saffer, Domenico
figlio de Antonio Bisoff, Mattio
Trentin, Domenico Meule,
Valentino Meule, Christano Pernat,
Romedio Pattoner, Marco Peurle,
Biasio quondam Gasparo Pontesel,
Leonardo quondam Domenico
Fogolar, Mathio quondam Gian
Maria Pontesel, Gregorio Meule,
Domenico Rigo, Gioan quondam
Piero Trentin, Michel Spagnol,
Nicold dalla Chiesa, Gioan Trentin,
Gioan Saffer, Mathio figlio de
Gioan Pattoner, Gioan quondam
Domenico Pontesel, Mattio
Tomazon, Lorenzo Trentin, Gioan
Matuz, Antonio Carpaneda, Dome-
nico quondam Michel Trentin,
Gioan quondam Simon Zanvettor,
Stefano Moscher, Francesco

quondam Gioan Maria Pontesel,
Antonio Mazaoner detto Campana,
Domenico figlio de Michel
Moscher, Biasio Peurle, Pietro An-
tonio quondam Antonio Marisa,
Antonio Marcolin, Antonio
quondam Giorgio dalla Chiesa,
Michel quondam Nicolo Zanvettor,
Valentino figlio de Gioan Marisa,
Gaspero quondam Andrea Obrelli,
Romedio quondam Bastian Bisoff,
Bastiano quondam Christano
Fogolar, Bortolamio figlio de Do-
menico Comper, Simon quondam
Domenico Zanvettor, Nicolo
quondam Lucca Zanvettor, Gioan
Senter, Gioan quondam Gioan dal-
la Chiesa, Simon Pattoner, Michel
quondam Domenico Moscher,
Nicolo Meule.

(1l testo che segue ¢ tradotto dal la-
tino)

E cosi fu concluso, deciso e pub-
blicato sulla piazza dei santi Mauro
e Stefano nel luogo solito di Tram-
bileno, nel giorno suddetto ed alla
presenza dei testimoni di cui sopra.
Io prete Leonardo Rella curato
come scrivano della comunita, an-
che se il testo ¢ scritto da altra
mano ho sottoscritto le presenti,
e munite del proprio e solito sigil-
lo (il quale sigillo porta la scritta
“Communitatis Trambelleni”, cioe
“della comunita di Trambileno™) le
ho pubblicate nella canonica di
Trambileno, il giorno 8§ maggio
1710.

A lode di Dio, della beata Vergine
Maria e di sant’ Antonio.

Fonti:

Mariano Welber, “Risorse umane e na-
turali nelle due carte di regola di Tram-
bileno”, 1992. Stampato di proprieta del
Comune di Trambileno.

Fabio Giacomoni, “Carte di regola e sta-
tuti delle comunitd rurali trentine”, 3
voll., Milano 1991.

Biblioteca civica di Rovereto. Manoscrit-
to Ms. 18.7.(2). su microfilm.

Raffaele Zotti, “Storia della Valle
Lagarina”, 2 voll, Trento 1863.
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Alla riscoperta
di un mestiere del passato

La seta

ra i mestieri ormai scomparsi che

hanno svolto un ruolo fonda-
mentale nell’economia trentina in
generale e in quella del nostro comu-
ne in particolare, occupa un posto di
rilievo I’allevamento del baco e la la-
vorazione della seta.
Furono i cinesi nel III millennio a.C.
a scoprire il modo di sfruttare il fila-
mento prodotto dai bachi e a tessere
i primi panni di seta. Per molti secoli
questi furono riservati alla corte im-
periale e ne venne mantenuto il se-
greto. La diffusione della stoffa ver-
so occidente avvenne piti tardi, attra-
verso la famosa Via della Seta (di cui
parlo anche Marco Polo).
I Greci e 1 Romani furono notevoli
importatori di questo tessuto, usato
per confezionare abiti raffinati. Il pri-
mo allevamento di bachi in Europa
si ebbe a Costantinopoli verso il IV
secolo d.C.. Si narra che furono due
monaci inviati da Giustiniano a im-
portare le uova dalla Cina e che li na-
scosero in due bastoni di bambu.
L’Impero romano d’Oriente si spe-
cializzo, cosi, nella produzione di
queste preziose stoffe. Dopo la sua
caduta furono gli arabi a rivolgersi a
questa attivita e a diffondere la col-
tura nel Mediterraneo, soprattutto in
Spagna e in Sicilia, da dove passo in
Italia sviluppandosi rapidamente.
Nella nostra zona la coltura del gel-
so e I’allevamento del baco da seta
vennero introdotti nel 1416 con la
conquista di Rovereto da parte della
Serenissima Repubblica di Venezia.
La produzione fu subito di notevoli
dimensioni e Rovereto divenne nel
1600-700 uno dei centri serici piut
importanti d’Europa. La presenza di
canali che permettevano I’installazio-
ne di filatoi, la posizione strategica
della zona che congiungeva le aree

commerciali di Ger-
mania e [talia, non-
ché la via commer-
ciale naturale rappre-
sentata dall’Adige,
rendevano la citta e
la Valle Lagarina un
territorio ideale. L’ at-
tivita coinvolse tutto il retroterra ru-
rale e divento un lavoro che interes-
s0 I’80% della popolazione contadi-
na, soprattutto donne e bambini. La
gelsicoltura, in particolare, si svilup-
po in maniera straordinaria; si stima
che quasi tutto il Trentino sotto i 6-
700 metri la praticasse.

Nel corso del secolo scorso I’inven-
zione del telaio meccanico potenzio
I’industria serica. Alla fine dell’800
inizio in Europa il declino della la-
vorazione della seta, da una parte per
la diffusione delle malattie del baco
e del gelso, dall’altra per I’aumento
della concorrenza asiatica dovuta al-
I’apertura del canale di Suez. La pro-
duzione e I’allevamento furono pro-
gressivamente abbandonati verso la
meta del ‘900. L’invenzione delle fi-
bre sintetiche e I’aumento del costo
della seta hanno limitato I’impiego
di questo pregiato tessuto.

La lavorazione della seta

La seta viene prodotta da un lepidot-
tero (Bombyx mori) della famiglia
dei Bombicidi, ormai estinto allo sta-
to selvatico. La larva puo raggiun-
gere una lunghezza di 8-9 cm e ha
una colorazione che va dal bruno al
giallo. Si nutre di foglie di gelso ta-
gliuzzate finemente. Il suo ciclo vi-
tale dura 45 giorni circa durante i
quali il baco subisce quattro mute,
cioe¢ si trasforma aumentando di di-
mensioni. Infine passa al bosco, que-

Baco da seta che sta filando il bozzolo

sto significa che I’insetto si costrui-
sce il bozzolo (o galletta) in cui si
trasforma in crisalide e quindi in far-
falla. Una volta uscita dall’involucro
essa si accoppia e depone le uova. Il
bozzolo ¢ formato da un filo molto
sottile e resistente che puo arrivare
fino ai 1500 metri. La resa della
galletta e del 12—13% perché la par-
te esterna (spelaia) e I’involucro in-
terno (cartella) vengono scartati. [
bozzoli prodotti hanno diverse for-
me e colore a seconda delle varie
qualita: quelli bianchi sono di pro-
duzione cinese, i gialli di provenien-
za italiana, quelli verdi giapponesi.
Il ciclo produttivo della seta si pud
distinguere in varie fasi, alcune com-
piute nelie case contadine, altre nei
magazzini, in filande e filatoi.

Le uova venivano acquistate in pri-
mavera e dovevano essere tenute al
caldo. Nelle case venivano predispo-
sti appositi locali per I’allevamento.
Questi dovevano essere abbastanza
grandi, ben aerati, con una tempera-
tura variabile tra i 22 e 1 30 gradi,
con una umidita costante del 60-65%
e una illuminazione diffusa. Qui ve-
nivano sistemati dei graticci', so-
stenuti da cavalletti, cosparsi di fo-
glie di gelso. L’alimentazione del
baco era infatti assai importante per
la qualita e la quantita della seta.
Le foglie dovevano essere asciutte
e le razioni molto frequenti, ma di
quantita limitata. Necessari erano
inoltre:



- il rinnovo della lettiera, che veniva

eseguito pil volte;

- I’allestimento di un bosco arti

sul rametti, operazione
-ome salita al bosco (che dura-
va circa 15 giorai);
I: nzione e la cura delle ma-
notevano colpire 1 bachi.
ccupaziont solitamente com-

petevano a

donne e bam-
bini, poi

womimi 1

riodo di ms

5 = e .
gio-giugno do-

vevano occu-

parsi

della

'uscita del-
1 stto (sfar-
fallamento) €
venduti alle
aziende seri-
che. Qui, nei
zzini, Si
procedeva alla
cosiddetta
f

he costituisce la galletta, i ba-
chi venivano sottoposti, prima dello
farfallamento, a temperature altissi-
me tra gli 80 e 90 gradi in modo da
uccidere la crisalide. ! bozzoli veni-
vano poi selezionati e rimossa la parte
pill esterna (spelaiatura).
La lavorazione della seta si spostava
poi nelle filande e nei filatoi. Nelle
prime avveniva la trattura che per-
metteva di dipanare il filo di seta dai
bozzoli e avvolgerlo in matasse. Nei
secondi il lavoro cominciava con
I’incannaggio ciog il trasporto ma-
nuale del filato dalla matassa ai roc-
chetti (inizialmente questa fase era
compiuta nelle case dei contadini).
Seguiva poi la binatura che consiste-
va nel raccogliere e unire pib fili per
arrivare ad oftenere filati di grossez-

z2 analoga. Infine vi erano la filatura
e la torcitura che avevano lo scopo
di rendere il filato lucido e di spes-
sore uniforme, adatto alla lavorazio-
ne al telaio.

I allevamento del baco da seta ha
influenzato anche la tipologia edili-
zia. Il baco infatti poteva vivere
esclusivamente in ambienti ben
aerati, luminosi e, a causa dell’au-
mento delle dimensioni, spaziosi.

Distribuzione della foglia di gelso ai bachi da seta sui graticci.

Basti pensare che per un’oncia di
seme (30 grammi di uova) occorre-
vano 50 mq di locale. Le abitazioni
costituite da due grandi stanze in
muratura, una per il ricovero anima-
le e I’altra per ’'uomo, vennero pro-
fondamente trasformandosi. Nel
1700-800 sorsero case sopraelevate,
con pilt piani dove il sottotetto rive-
stiva una grande importanza econo-
mica.

Riporto di seguito i ricordi di alcune
persone del Comune di Trambileno
che hanno vissuto lo svolgersi di que-
sta attivita.

Vittoria Bisoffi di Pozza

“Il ricordo va agli anni ’30. Al-
lora, nei campi, ¢’erano tante
piante di gelso anche centenarie

e con cui si allevava il baco da
seta.

Quando a primavera i teneri germo-
gli erano ben visibili, era il tempo di
andare a Rovereto e prelevarne il
seme. Questo veniva venduto a on-
cia, mezza oncia, un’oncia o pit,
conforme le possibilita della famiglia
in questo impegno. Nella casa veni-
vano occupate almeno due stanze e
varia era l’attrezzatura. Servivano
due scalere?,
graticci, fogli
di carta appo-
siti, una scala
a pioli, forbici
per tagliare 1
rami del gelso,
grandi sacche
di tela per met-
tere le foglie,
lenzuola di
iuta, mazzetti
di assenzio, fa-
scine di rami
di faggio sec-
chi, un termo-
metro. La tem-
peratura delle
stanze doveva
superare i 20-
25 gradi di ca-
lore, ma pur
sempre ben
arieggiate.

Il seme veniva consegnato in und sca-
tola, disteso su una piccola garza,
coperto con un’altra garza rigida tut-
ta bucherellata. A casa veniva subi-
to messo in un paniere in mezzo a unda
coperta di lana e vicino a una fonte
di calore. Dopo 48 ore si potevano
vedere i piccoli bachi usciti dalle
uova grandi come la punta di uno
spillo.

A questo punto si doveva osservare
uno schema di orario ben preciso in
ogni fase del lavoro. Si cominciava
con una manciata di teneri germogli
tagliuzzati, sparsi sulla garza. Subi-
to dai buchi di questa uscivano i pic-
coli bachi e mangiavano il primo pa-
sto. Nella giornata ogni tre ore veni-
va dato un nuovo pasto e i bachi cre-
scevano a vista d’occhio. Dopo tre
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giorni veniva cambiato loro il letto e
distesi su fogli di carta poggiati sul
graticcio o arelino. A una settimana
di vita avveniva la prima muta, cioe
la dormita delle una. Per una gior-
nata i bruchi non mangiavano, ma
dormivano e si cambiavano. Dopo di
questa c’erano altre tre mute: la dor-
mita delle due, delle tre e delle quat-
tro. Ad ogni risveglio i bachi erano
sempre pin grandi e affamati; nelle
due ultime
settimane di-
voravano
montagne di
foglie e il let-
to doveva es-
sere cambia-
to pitt volte al
giorno. An-
che questa
funzione ri-
chiedeva abi-
lita e delica-
tezza in quan-
to si doveva
asportare
solo lo strato
dell’ultimo
pasto dove i
bachi erano
distesi. Ogni
volta si aggiungevano graticci ben
spazzolati con il mazzo di assenzio,
usato come disinfettante. Approssi-
mativamente per mezza oncia di seme
venivano adoperati 12-13 graticci
che misuravano ognuno 1 metro e 80
cm. di lunghezza per 80 cm. di lar-
ghezza. Questi venivano infilati nel-
la scalera.

Dopo la dormita delle quattro il baco
per tre quattro giorni era sempre vo-
race, ma poiché era entrato nella
quarta settimana di vita, a poco a
poco smetteva di mangiare e comin-
ciava a purgarsi dagli ultimi residui
di foglie finché diventava giallo e tra-
sparente. Ora aveva la grandezza di
un bel dito medio di una mano. A
questo punto si doveva toglierlo dal-
lultimo letto e adagiarlo sui gratic-
ci ben puliti. Si coprivano delicata-
mente con i rami secchi di faggio e
poi si copriva tutto con i grandi fogli

di carta. I bachi si preparavano su-
bito a tessere il bozzolo, filando con
il loro filo di seta il loro ricco capo-
lavoro. Era bellissimo sentirne il ru-
more, una promessa di un’entrata
tanto agognata che veniva ad alle-
viare un po’ i molti problemi della
Sfamiglia.

Dopo 10-12 giorni si scoprivano i
fogli di carta e se andava bene era
una gioia per gli occhi e per il cuore

Famiglia contadina occupata nell’ operazione di sbozzolatura.

vedere i bozzoli gialli. Venivano stac-
cati uno a uno, puliti dalle sbavature
di seta, messi in lenzuola bianche di
bucato e portati al deposito della rac-
colta dei bozzoli a S. Ilario dove ve-
nivano pesati e pagati”.

Emilia Urbani di Clocchi

“La memoria va alla mia fanciullez-
za e soprattutto alla mamma, esperta
nell’allevare i bachi da seta. Ricordo
che si comperavamo delle cartine ret-
tangolari che contenevano le uova dei
bachi. Ce le portava un certo
monzam, cosi chiamato per la sua
provenienza dalla citta lombarda.
Questi girava per tutti i paesi della
zonaraccogliendo le prenotazioni. La
quantita di seme ordinata poteva an-
dare dal quarto di oncia, alla mezza
fino all’oncia e un quarto a seconda
della disponibilita di gelso della fa-
miglia. Appena presi i bachi erano

molto piccoli, inferiori alle dimensio-
ni di una formica, di colore scuro.
Essi venivano messi in un posto cal-
do, di solito vicino al focolaio, in
modo che si schiudessero. [’alleva-
mento del baco durava un mese ab-
bondante e si iniziava verso la fine
di aprile. Al riguardo c’era un pro-
verbio che diceva: Chi vuole una
buona galletta, da S. Marco (25 apri-
le) la metta. A questo punto comin-
ciavail veroe
proprio alle-
vamento; 1
bachi veniva-
no continua-
mente nutriti
con foglie di
gelso tagliate
in modo fi-
nissimo. Di-
ventati piu
grandi veni-
vano messi su
un piccolo
arelino o gra-
ticcio, rico-
perto di carta.
In  questo
modo gli in-
setti potevano
respirare e
non si rischiava di perderne alcuno.
I'bachi erano soggetti a quattro mute,
cioe trasformazioni. Ad ogni muta di-
ventavano sempre piu grandi ed era-
no messi su arelini che misuravano 2
m. circa di lunghezza per 80 cm di
larghezza. Quattro o cinque arelini
venivano infilati nella scalera. Quan-
doi bachi arrivavano alla quarta muta
utilizzavamo 20 arelini e cinque arele
(graticci che misuravano 4m. per
1m.) che noi mettevamo nel ballatoio.
Qui stavamo ben attenti a chiudere
ogni apertura perché i cavaleri, come
noi chiamavamo i bachi, non dove-
vano essere soggetti a correnti d’aria.
Tutto il lavoro richiedeva una gran-
de cura. Il nutrimento doveva essere
costante; mano a mano che i bachi
crescevano, si potevano dare loro
foglie intere e anche rami di gelso.
Le foglie dovevano essere perfetta-
mente asciutte e fresche, altrimenti 1
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Consegna dei bozzoli all’essicatoio di Rovereto.

bachi potevano prendere delle malat-
tie. Era necessario avere notevoli
quantita di gelso: molti campi della
zona erano coltivati a mori. Gli uo-
mini si occupavano di tagliare le fo-
glie, mentre alle donne spettava di
raccoglierle oltre seguire che tutte le
fasi dell’allevamento.

Dopo un mese i bachi, ormai grandi,
cambiavano di colore e diventavano
trasparenti. Allora noi dicevamo che
erano maturi, pronti per costruirsi il
bozzolo. Quindi ci si apprestava a
creare un nuovo letto fatto di sarmen-
ta (legna di vite) e di rami. Il baco
cominciava a filare finché si trova-
vano i bozzoli di colore giallo. Le
gallette venivano raccolte e messe in
una macchinetta con una manovella
a mano che toglieva la spelaia, I’in-
volucro esterno del bozzolo, fatto di
seta sfilacciata. Le gallette venivano
messe in un lenzuolo e portate al-
I’Agraria a S. Ilario dove venivano
vendute a peso. L’allevamento del
baco da seta, se fatto bene, era una
entrata importante per la famiglia. Mi
ricordo che questa attivita € continua-
ta fino agli anni ‘40-°45”.

Rosalia Marisa di Pozza.

“Allora si comperava il seme da un
signore che abitava a Rovereto ma
che era originario di Monza. Le uova
venivano acquistate a once a secon-
da della quantita di gelso che si col-
tivava. Di solito la mia famiglia pren-
deva mezza oncia di seme e, se tutto
andava bene, da essa si potevano ot-
tenere 80 kg di gallette. Le uova ve-
nivano vendute su una specie di gar-
za rettangolare bucherellata. Esse
venivano messe su un foglio di carta
e appoggiate su un arelino di picco-
le dimensioni. Questo é un rettango-
lo formato da canne di bambil intrec-
ciate usato anche per 'uva. I bruchi
venivano subito nutriti con foglie di
gelso tagliate in modo sottile. Le fo-
glie dovevano essere date asciutte e
fresche altrimenti i bruchi potevano
ammalarsi facilmente. Dopo una de-
cina di giorni avveniva la prima
muta, cioé i bachi dormivano un’in-
tera giornata. Essi si trasformavano
e diventavano piit grandi. A distanza
di una settimana circa da ognuna se-
guiva la seconda muta, poi la terza e
infine la quarta durante le quali i ba-

chi dormivano rispettivamente due,
tre e quattro giorni. Ogni volta i ba-
chi aumentavano di dimensioni e oc-
correva disporli su numerosi arelini
e arele’. Era necessario nutrirli spes-
so, tre volte al giorno, e pulirli in con-
tinuazione dai rimasugli di foglie.
Dopo ['ultima muta i bruchi veniva-
no puliti e veniva creato loro un letto
fatto di ramaglie sollevate su cui i
bachi avrebbero creato il bozzolo. Si
vedeva quando i bachi erano pronti
a costruirsi la galletta, poiché assu-
mevano un colore giallognolo tra-
sparente e rivolgevano il proprio bec-
co all’insi per tentare di filare. I ba-
chi erano poi ricoperti da carta o da
lenzuola di iuta in modo che nessu-
no di essi potesse essere perso. 1 boz-
zoli venivano, quindi, raccolti. Essi
erano ricoperti di seta sfilacciata
chiamata spelaia. Occorreva percio
spelarli. C’era un apposito ferro
cilindrico che veniva appoggiato al
tavolo. A questo era collegata una
manovella. Tenendo la galletta ben
ferma sul ferro mentre lo si faceva
ruotare, veniva tolta la spelaia e si
ottenevano dei bei bozzoli di colo-
re giallo. Venivano posti in lenzuo-
la bianche di bucato e messi sui
carri stando attenti a che non si
schiacciassero. Si portavano a Ro-
vereto dove venivano venduti a
peso.

L’allevamento del baco da seta du-
rava quaranta giorni circa. Tutto do-
veva essere finito entro la meta di
giugno, poiché a Sant’Antonio si vo-
leva andare a ballare a Pozzacchio.
Era un lavoro assai impegnativo; per
piit di un mese non esistevano giorni
di riposo e costanti dovevano essere
I’alimentazione e la pulizia. Si di-
ceva che il giorno dell’Ascensione
i bachi non dovessero essere toc-
cati, altrimenti si sarebbero otte-
nuti tanti bozzoli bucati, inadath
alla vendita.”

Giuseppina Marisa di Boccaldo.

“Si prenotavano le uova da un signo-
re che abitava in S. Maria e che ve-
niva da Monza. In inverno faceva i
giro di tutti i paesi per prendere i no-
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minativi di chi voleva acquistare del
seme. Generalmente I’allevamento si
cominciava da S. Marco, ma noi an-
davamo a prendere le uova intorno
ai primi di maggio, perché qui a
Boccaldo i gelsi erano piu lenti nella
crescita. Il gelso ¢ assai importante
per i bachi, poiché si cibano esclusi-
vamente di quello. Era un lavoro fat-
to per lo piu dalle donne, perché gli
uomini lavoravano stagionalmente in
cantieri o nei campi. Per la famiglia
era una fortuna avere in casa un an-
ziano che si occupasse di questo me-
stiere. Lallevamento del baco costi-
tuiva la prima risorsa, ossia il primo
guadagno dopo I’inverno. In quaranta
giorni di lavoro intenso si poteva ot-
tenere un bel gruzzolo di soldi. La
vendita era per once e ogni famiglia
ne comperava a seconda delle piante
di gelso che aveva e dello spazio in
casa. All’inizio i bachi venivano po-
sti in cucina, ma mano a mano che
crescevano, occorreva occupare al-
tre stanze della casa. Generalmente
le uova, che la mia famiglia acqui-
stava, erano gia schiuse. si metteva-
no su un piccolo arelino, una sorta di
vassoio fatto di bambu, ricoperto di
carta in modo da non perdere alcun
uovo. Questi graticci erano fatti di
bambt intrecciato perché i bachi do-
vevano essere appoggiati su un pia-
no ben aerato e asciutto. Diventati piti
grandi si utilizzavano arelini di mag-
giori dimensioni. Arelini e arele ve-
nivano comperati a Lizzana dal
Venturini e potevano anche essere
fatti su misura. L’allevamento del
baco era un’operazione delicatissima.
Prima di toccare i bachi che noi chia-
mavamo cavaleri, ci si disinfettava
le mani con il menemaistro (1’assen-
zio). Le case erano tutte piene di
mazzetti di assenzio appesi ai muri.
Era una attivita molto diffusa e qui a
Boccaldo 1a maggior parte della gen-
te allevava i bachi. Molti erano i cam-
pi di gelso. Nel 1914 i moreri furono
abbandonati, ma poiché il gelso & una
pianta secolare, finita la guerra, fu-
rono trovati ancora in vita. I gelsi
venivano completamente spelati del-
le foglie, perché i cavaleri dovevano

essere spesso nutriti. Chi ne posse-
deva molti, poteva permettersi di non
potare una parte dei mori, cosicché
I’anno dopo la quantita di foglie dai
gelsi era il doppio. Oggigiorno di
moreri se ne trovano pochissimi qui
in zona, perché vengono lasciati a se
stessi e nessuno se ne cura. Mi ricor-
do il lavoro faticoso di raccolta delle
foglie che poi dovevano essere spar-
pagliate per rendere asciutte e man-
tenerle fresche. I bachi venivano
cibati tre volte al giorno, ma talvolta
anche di notte per accelerare la cre-
scita. Ad intervalli di otto giorni i
bruchi subivano le mute, cioe¢ cam-
biavano pelle e diventavano pill gran-
di. I cavaleri dovevano essere spes-
so puliti dalle foglie rimaste e dal le-
tame che si formava. Questo perché
il letto dei bachi non doveva scaldar-
si altrimenti si sarebbero ammalati e
addio guadagno. Per pulirli bisogna-
va mettere i bachi in un mucchio da
una parte dell’arelino, togliere 1 ri-
masugli di foglie e poi sparpagliare i
cavaleri sul graticcio lasciando dello
spazio in modo che non potessero
toccarsi, perché cio creava calore.
Otto giorni dopo la quarta muta i ba-
chi diventavano trasparenti e si ve-
deva che erano pronti a filare il boz-
zolo perché avevano il becco rivolto
verso 1’alto. Ormai erano grandi
come il dito anulare e bisognava pre-
parare loro il bosco. I bachi veniva-
no puliti di nuovo e veniva creato una
specie di bosco con rami di “lares,
carpem, péz”. Le ramaglie doveva-
no essere alte perché i bachi creano i
bozzoli sopra i rami non sotto. Le
gallette venivano raccolte e tolta la
parte piu esterna. I vecchietti proce-
devano a questa operazione con le
dita, ma esisteva anche una sorta di
mulinello meccanico. Una volta rac-
colte le gallette venivano messe in
lenzuola bianche e portate alla Sav,
a Rovereto, per la vendita. Potevano
essere vendute anche le gallette che
erano andate ““a broldi”, che si erano
ammalate, ma si prendeva molto
meno denaro. Da un’oncia di seme
si potevano ottenere 70-80 kg di
gallette. Ogni tanto qualche galletta

ammalata ce la tenevamo e da bam-
bini ci divertivamo a metterla nell’ac-
qua. Era formata da un unico filo di
seta lunghissimo e resistente. Que-
sta attivita ¢ durata fino al 1946, gia
nel 1948 pochissime erano le fami-
glie che allevavano i bachi e ne otte-
nevano di compenso una miseria,
nemmeno i soldi per la legna usata.
Con 'introduzione della fibra sinte-
tica questo lavoro ¢ andato scompa-
rendo.

di Barbara Pernat

! Graticcio = stuoia intessuta di vimini o di
canne usata per seccare la frutta o allevare i
bachi.

% Scalera = struttura costituita da travi di le-
gno, a pil ripiani su cui venivano riposti i
graticci.

3 Le arele erano graticci di dimensioni mag-
giori rispetto agli arelini. La struttura che le
sosteneva era formata da quattro pali fissati
al soffitto, forati ogni 40 cm. al fine di inse-
rirvi dei cavicchi di legno. Su questi ultimi
venivano appoggiati dei pali trasversali che
portavano le arele. Gli arelini, invece, veni-
vano infilati nella scalera e ve ne potevano

stare quattro.
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La Diga e le Condotte, un’opera
di grande valore umano e tecno[ogico

orreva ’anno 1957, quando I’ing.

-Giuseppe Zanella, presentava pres-
so la propria Azienda Municipalizzata
di Verona, lo schema definitivo per
I’utilizzazione dell’impianto idroelet-
trico del Leno di Terragnolo, del Rio
Cavallo di Folgaria e del basso Leno
della Vallarsa. L’ Azienda di Verona,
aveva ancora nell’Agosto del 1957,
presentato e predisposto domanda per
utilizzo e derivazione delle acque pres-
so I’ Azienda Elettrica di Rovereto.
A ¢i0, era subito seguito un sopraluo-
go di istruttoria sulle opportunita e va-
lidita tecniche che il progetto nel suo
insieme rappresentava. Alla pubblica
assemblea, tenutasi a Piazza di Terra-
gnolo e presieduta da uno staff di in-
gegneri, progettisti e responsabili di
Verona; erano presenti tutti gli espo-
nenti e rappresentanti delle tre Valli in-
teressate, accompagnati da un folto e
vivace pubblico delle Comunita.
Essi si erano fortemente opposti, alle
finalita del progetto, in un’assemblea
assai numerosa, tumultuosa e surriscal-
data da sospetti e diffidenze, per un pe-

ricolo di imminente “rapina” al loro
bene legittimo e irrinunciabile della
“loro acqua”. Pure I’ Azienda Elettrica
di Rovereto nutriva in quell’occasione
dubbi e perplessita sull’iniziativa, in
quanto Verona, per la seconda volta (la
prima era riferita allo sfruttamento del
bacino artificiale di Speccheri) si ap-
prestava ad utilizzare a proprio vantag-
gio le nostre acque. La discriminante
era tale, che la discussione veniva pun-
tualmente interrotta da una istintiva ed
efficace affermazione in dialetto Tren-
tino “ma 1’acqua I’¢ nossa”.

Verso la fine del pubblico dibattito
pero, tutti cominciarono ad essere piu
riflessivi ed a discutere pili pacatamen-
te, facendo prevalere la tesi che 1’ac-
qua & e rimane comunque un bene co-
mune al quale tutti indistintamente de-
vono operare. Nel Gennaio del 1958
pure I’ Azienda Municipalizzata di Ro-
vereto presentd la sua prima domanda
di derivazione delle stesse acque, an-
che e soprattutto a fronte di un diretto
coinvolgimento dell’ Ente nella costru-
zione di un’eventuale bacino. Con que-

sto rinnovato spirito di collaborazione;
le due Municipalizzate di Verona e Ro-
vereto realizzano in data 30.8.1961 la
loro prima Convenzione, che sostan-
zialmente prevedeva la proprieta
paritaria dell’impianto e di tutti i beni
(terreni, opere, macchine, linee elettri-
che ecc...) che sarebbero andati a com-
porla, compreso il ritiro dell’energia
producibile in misura tassativamente
uguale.
Siamo cosi agli inizi degli anni 60,
quando la citta di Rovereto assume una
forte spinta e connotazione industria-
le.
La vocazione e lo sviluppo verso que-
sto importante e strategico settore, da
notevole e determinante impulso a mol-
te altre sinergie di carattere commer-
ciale e produttivo, migliorando in tal
modo le condizioni economiche e so-
ciali delle stesse popolazioni limitro-
fe.
Nascono nuove industrie, e molta gen-
te pld iniziare la sua prima attivita la-
vorativa.
Questo processo virtuoso, di forte e
marcata industrializzazione, richiede
perd, un’adeguata e consistente crescita
soprattutto nell’ offerta di servizi e nel-
la costruzione di opere primarie da par-
te dell’ente Pubblico.
Diventa pertanto, assolutamente neces-
sario e imprescindibile il fabbisogno
giornaliero di incrementare la produ-
zione di energia elettrica, onde consen-
tire un piti regolare ed equilibrato svi-
luppo dell’economia Cittadina e Com-
rensoriale.
E in questo frangente e, con queste pre-
messe che maturo e prese corpo il nuo-
vo progetto, per la costruzione della
Diga di S.Colombano. Il luogo fu pro-
priamente scelto per una serie favore-
vole di coincidenze e conformita
orografiche in quanto la stessa valle si
predispone in modo naturale e assai
intuitivo alla congiunzione dei propri
versanti.
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Altro elemento positivo ¢ dato dalla vi-
cinanza alla Citta, e quindi dalla facili-
ta dei rispettivi collegamenti idroelet-
trici.

Durante le prime fasi preliminari, rela-
tive allo studio della localita e alla pre-
parazione degli elaborati tecnici, si ve-
rifica da subito la necessita di dover al-
largare e costruire la strada di accesso
per la costruzione della Diga.

Nel fondovalle, sul greto del Leno che
proviene dalla Vallarsa e al di sotto del
muraglione della Diga, si trovano tut-
t’ora le vecchie “paratoie” fortemente
ancorate al terreno e alla roccia, le qua-
li, formando delle piccole “Dighe”
chiamate pit propriamente “Chiuse”
servivano in passato (17°, 18° secolo e
prima) alla raccolta del legname, che
tagliato molto piti in alto della valle ve-
niva successivamente calato e traspor-
tato dalla naturale corrente d’acqua del
Leno.

Il progetto definitivo approvato dai ri-
spettivi Enti Pubblici di Verona e Ro-
vereto, prevedeva complessivamente la
costruzione di n°3 Condotte di cui due
tutte in galleria, il nuovo Bacino di
S.Colombano con la nuova Centrale
idroelettrica. I’ aggiudicazione dell’ ap-
palto avvenne nell’estate del 1962 e il
successivo inizio dei lavori fu nell’Ot-
tobre dello stesso anno. L’esecuzione
dei lavori non presentd particolari
difficolta,soprattutto per lo scavo del-
le lunghe gallerie che furono comples-
sivamente di m.10.856 dei quali m.560
servirono per la finestra di attacco alla
Valduga di Terragnolo.

L’ultimazione di essi e dei numerosi
pozzi compreso quello piezometrico
(pozzo per lo sfiato della pressione del-
I’aria) duro fino a Marzo 1965, quan-
do anche il secondo salto entro in fun-
zione.

I Cantieri per la costruzione delle gal-
lerie erano diretti dal titolare dell’im-
presa aggiudicatrice, Geom. Caldart di
Belluno. Alla ricorrenza di S.Barbara
il (4 Dicembre) patrona dei minatori,si
teneva la SS.Messa all’interno della
galleria della finestra di Valduga; pit
di 500 m. all’interno della montagna
in una grande caverna ricavata all’in-
crocio delle quattro gallerie che da essa
si dipartivano.

La partecipazione della popolazione di
Terragnolo fu quasi sempre totale; essi
volevano certamente testimoniare con

cio il loro diretto e vivo
contributo, quello della
loro terra, della loro Val-
le, sentendosi cosi coin-
volti pienamente nella re-
alizzazione dell’ opera.
Contemporaneamente ve-
niva costruita dall’impre-
sa Stoffella di Vallarsa,
oltre che alla strada di ac-
cesso al Bacino, la nuova
Centrale di S. Colomba-
no e la Condotta forzata.
Successivamente ['Im-
presa Nascivera di Rove-
reto provvedeva alla co-
struzione delle opere di
presa per 1’immissione
delle acque nel pozzo di
collegamento con la gal-
leria principale.

1l montaggio del gruppo turbina-alter-
natore ad asse verticale veniva fornito
rispettivamente dalla Societa Francese
Neyrpic di Grenoble e dalla Ocren di
Napoli.

La Societa Francese di Grenoble famo-
sa costruttrice di turbine e pompe idro-
elettriche aveva vinto la gara interna-
zionale davanti a ditte Italiane, Fran-
cesi, Svizzere ed Austriache.

I suoi tecnici addetti al montaggio del-
le apparecchiature,fraternizzarono ra-
pidamente con il nostro personale, no-
nostante la differente lingua, uno di essi
per la sua particolare somiglianza con
il famoso Generale, fu subito battez-
zato da tutti “De Gaulle” e tale rimase
fino alla fine dei lavori.

Pill complessi si presentarono invece i
lavori della Diga “del Toldo” (o di San
Colombano) alla quale parteciparono
anche alcuni nostri compaesani tutt’orz
in vita.

Furono effettuate numerose prove sui-
la roccia di imposta mediante perfora-
zioni e mediante il metodo sismico e
meccanico con martinetti piatti. Que-
ste prove furono effettuate a varie pro-
fondita ed a varie quote delle spalle.
In base al risultato di esse fu impostato
il modello della costruenda Diga pres-
so 'ISMES di Bergamo.

Su di esso furono eseguiti numerosi ci-
cli di carico cosi come prescritto dal Ser-
vizio Dighe, fino a provocarne il collas-
so (13 volte il carico massimo di acquay).
1l raggiungimento della roccia buona e
compatta di fondo fu trovato a oltre 43

Trasporio delle condotte alla Diga di S. Colombano

m. dall’alveo naturale del torrente, ri-
chiedendo particolari opere provvisio-
nali, magistralmente eseguite dalla Im-
presa aggiudicatrice Mazzi di Verona.
Per abbassare la grande falda freatica
incombente sulle opere provvisionali
si dovette far ricorso ad una grande
benna mordente a spicchio che diede
una notevole accelerazione ai lavori e
all’integrita dei diaframmi.

Fu anche ricaricata la sponda destra del
serbatoio con materiale arido disposto
a filtro rovescio per tutto il suo svilup-
po dell’invaso, cosi da evitare possibi-
li smottamenti che avrebbero danneg-
giato anche I’ duum otto di Rovereto.
La celerztl zione di questa

e finale della Diga pot

toscritto Lahc ;;m uel!JOquT‘ del
1963, fatalita, pochi giorni prima che
si verificasse il disastro del Vajont.

Se cosi non fosse stato sicuramente
maggiori difficoita avrebbero inevita-
bilmente provocato un notevole allun-
gamento dei tempi di esecuzione.

Bibliografia:

1 quattro Vicariati e Ie zone limitrofe.
Rivista semestrale di cultura e vita (n®75,
luglio 1994).
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Tempi di miseria nella nostra giovinezza

embra pazzesco adesso pensare che

ci sia stato un periodo nella nostra
gioventl in cui di tirava avanti nel-
I’inferno. Sembrava un inferno il tra-
scorrere giorno dopo giorno nell’ac-
cettazione delle avversita. Era come
se la vita ti si fosse messa contro e
volesse vedere quanti calci potevi
prendere.
In quel tempo in cui molte famiglie
lottavano per la sopravvivenza, i re-
sidui della prima guerra mondiale
combattuta anche sulle nostre mon-
tagne richiamo molti
membri di queste fami-
glie alla ricerca di ordi-
gni di guerra sotterrati
nel terreno.
Erano bombe esplose e
da esplodere, cartucce,
spezzoni di granate, tut-
to un insieme che aveva
un certo valore, ma che
in ogni istante metteva
I’individuo a guardare in
faccia la morte.
Lontani da casa, in uno
scenario da Apocalisse,
spesso in mezzo alle in-
temperie, miseramente
vestiti, ci sentivamo for-
tunati quando stremati
dalla fatica i nostri pasti
potevano consistere in
un po’ di polenta e for-
maggio, mangiati sem-
pre con le mani sporche
di terra e di “grasit” (pol-
vere esplosiva di colore
giallastro, difficile an-
che da lavare).
Non parliamo poi della
notte, specialmente quan-
do la montagna era in
tempesta e noi riparati in
misere baracche di le-
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(I recuperanti)

gno, sulla nuda terra stendevamo 1i
nostri corpi esausti.

Il Pasubio venne a sembrare un cam-
po arato, profuso di buche profonde
anche due metri. In un lavoro mas-
sacrante con picconi e badili e spes-
so con le mani, ogni zolla era rimos-
sa e setacciata nella speranza di ag-
giungere qualcosa in pill a cio che si
riusciva a recuperare nella faticosa
ricerca di ogni giorno. Tutto il mate-
riale veniva poi portato e venduto al
recupero di Rovereto.

Ci furono anche dei morti, due a Vanza,
uno a Boccaldo, uno a Clochi, e dei
feriti: giovani dal coraggio temerario
che disinnescavano le bombe per re-
cuperare il loro contenuto di esplosi-
vo, avendo questo un valore assai alto
(una bomba poteva contenerne dai 25
ai 30 chilogrammi). Tutta la popola-
zione pianse sconvolta la loro morte.
Cosi ognuno ebbe la sua odissea, una
storia uguale all’altra che, alla fine,
chi I’aveva vissuta poté considerarla
comunque una vittoria. Una vittoria
che ci fece tenere anco-
ra alta la testa e consi-
derarci ancora come €s-
seri umani.

Pit tardi i tempi cambia-
rono: i giovani furono
chiamati alla leva mili-
tare ed addestrati ad af-
frontare un’altra grande
guerra, la seconda guer-
ra mondiale.

Quanti compagni rima-
sti sui campi di battaglia!
Fortunatamente, per i
nostri figli la vita non fu
mai cosi crudele.
Siamo in pochi a testi-
moniare i sacrifici di
quel tempo e troppo
poco ¢ lo spazio per de-
scriverne i fatti cruciali.
E purtroppo molti com-
pagni non ci sono piit.
Rinaldo Bisoffi, France-
sco Zanvettor, Livio
Trentini, Silvio Zanvet-
tor, Carletto Bisoffi, Lu-
dovico Bisoffi, Carlo
Maule, Germano An-
gheben, Natalia Campa-
na, Amalia Maule, Au-
relia Comper, Veronica
Bisoffi, Luigia Bisoffi.

P N —



HO TROVA °’'NA CROS DE GUERA

3
£ \
Croce posta sull’altare del cimitero au-
stroungarico del Keserle

Su 'na montagna tuta rovinada
piena de buse fate dale bombe,
da caverne e trincee tuta sbusada
ho trova 'n zimiteri co’ le tombe

[ Morti i I'ha portadi 'n te [ Osari,
ala, 'n le fose, no’ ¢ resta pu gnent,
ma iva lo stes a dirghe su 'l Rosari
pensando a tuta quela pora zent.

Grisa, 'n tra i sassi e meza sbrindelada,
gh’era 'na Cros de legn, de ['altra Guera,
mi [’ho tirada fora e I’ho netada

e l'ho piantada ancor 'n do’ la era.

En mez ai brazi gh’era 'na tabela

tuta scuria dal temp, scolpida a mam,
scrita en todesc, ma [’era ancora bela:
se lezeva el testament de 'n por cristiam.

La Paiza paze ¢ morta

onna Maria racconta una sto-

ria che lei stessa aveva ascol-
tato narrare dalla sua mamma, che
a sua volta I’ aveva sentita dalla sua
nonna, e cosi vid...
Tanti anni fa,quando si viaggiava con
cavalli e carri un signore di Vallarsa
era sceso a Rovereto per compiere
delle commissioni.
Verso sera, riprese la via del ritorno
alla guida del suo carretto. Il cavallo
procedeva lentamente ma con sicu-
rezza nonostante la strada fosse tor-
tuosa e molto dissestata.
Ormai stava per farsi buio, quando il
carrettiere, giunto in prossimita del-
le “Pile” si senti chiamare.
Dapprima non ci fece caso, ma poi-
ché la voce continuava con insi-
stenza si mise in ascolto. Sembra-
va proprio che si rivolgesse a lui...
diceva infatti: “Ehi... dal caval
bianc!...”

A quel punto si decise a rispondere e
prontamente la voce, che proveniva
dalla parte opposta della valle, con-
tinuo: “Ricordate de dir, ala prima
fermata che te farai stasera, che la
Paiza, paze é morta”.

Un po’ perplesso il signore prosegui
il suo cammino. Ormai era scesa la
notte e giunto a Spino decise di fer-
marsi all’osteria. Qui, davanti al suo
bicchiere di vino racconto quanto gli
era successo.

Subito la cameriera trasali e affermo:
“L’¢ me mama, devo nar...”
Velocemente la ragazza raccolse le
sue cose per partire. Salutando la
padrona le lascio in dono un gomito-
lo di lana, che infilo dentro ad un
cassetto. La consiglio poi di farne
buon uso senza perd aprire mai il
cassetto.

Da quel giorno la padrona comincio
a confezionare golfini, berretti e cal-

“Kameraden, die Ihr
Die Heimat wiedersehet
Meldet unseren Lieben
Dass wir tapfer waren”.

“Amizi:

Voi che podé tornar a casa vosa,
saludé i me parenti: mi no’ pos;
diseghe che som chi, rento 'n sta fosa,
diseghe che som mort da coragios.”

Ho senti subit en gran strucom al cor

a pensar a quel fiol a quela vita
sbregada quando ’era ancora en fior...
e ho careza quela Cros piantaa su driia!

Giovanni Laezza 1934

Scritta in occasione dell’inaugurazione
dell’ex cimitero austroungarico di Piano
del Keserle - 1988.

zini prima per i suoi figli e poi, visto
che dal cassetto continuava ad usci-
re filo, anche per i vicini. Ogni tanto
aveva la tentazione di aprire quel cas-
setto ma subito ricordava le parole
della ragazza e resisteva, pensando
ad altro.

Un giorno pero, dopo aver terminato
I’ennesimo maglioncino, vinta dalla
curiosita, apri il cassetto e vi trovo...
I’ultimo pezzettino di filo.

Maria Trentini
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71 nostri anziani raccontano

Usanze del passato

Un capretto al parroco per il neonato battezzato
la prima acqua battesimale

con

ella vita, tante volte avara di

soddisfazioni, troviamo sem-
pre un avvenimento che ci fa senti-
re il profumo del piu bel fiore dei
ricordi.
Qualche decennio fa, nella nostra
Parrocchia, vigeva un’usanza par-
ticolare che veniva vissuta con scru-
polosa osservanza e oserei dire an-
che con orgoglio. L'usanza era que-
sta: la famiglia del neonato battez-
zato con la prima acqua battesima-
le rinnovata e benedetta nel giorno
di Pasqua, doveva consegnare al
Parroco 1’agnello o la colomba pa-
squale. Nei nostri paesi non aveva-
mo 1’agnello né la colomba, pero
al tempo di Pasqua c’erano nella
stalla dei bei capretti pronti per es-
sere portati al macello.
Il capretto che spettava al Parroco
veniva macellato e consumato in un
pranzo a cui doveva parte-

cipare il padre del neobattezzato.
Nel 1950 il privilegio di essere bat-
tezzato con la nuova acqua battesi-
male toccd a mio figlio. Mi ricordo
come fosse ieri le parole del mio po-
vero suocero: “Il giorno del batte-
simo prendete il capretto piu gran-
de e pil bello, mettetegli al collo
un bel fiocco azzurro e portatelo
alla chiesa assieme al nostro picco-
lo Mauro.”
Cosi fu fatto. Il giorno del battesi-
mo i miei nipoti Luciano e Perino
con il capretto in testa aprirono il
cammino con i partecipanti verso
la chiesa.
La cerimonia si svolse con tanta
gioia e a mio figlio venne dato il
nome del patrono della chiesa par-
rocchiale.
E il capretto?
Bello, col suo fiocco azzurro, sem-
brava felice anche lui del lieto
evento. Per niente intimorito
girava per la chiesa esplo-
rando ogni spazio fino a
quando si dovette pen-
sare anche a lui. Nel
frattempo il nostro Par-
roco, don Battista
Giacomelli, aveva cam-
biato i piani. Fu deciso
di mettere il capretto al
lotto ed il biglietto vin-
cente toccod al povero
Sergio della Ca Bianca
detto il “Sergente”.
Ora devo aggiungere
una cosa.
C’erano a Moscheri due
sorelle sordomute che
nella stalla della loro ca-

setta allevavano ed accudivano con
amore tante bestiole. Avevano ca-
pre, conigli, galline, oche che era-
no per loro anche un sostentamen-
to di vita. Ebbene, venute a sapere
che il capretto della lotteria era una
bella capretta, loro che nella stalla
avevano un capretto maschio, si
fecereo subito intendere che vole-
vano fare uno scambio e il povero
Sergio della Ca Bianca aderi con
piacere.

E il denaro ricavato dalla lotteria?
Quello servi a fare la finestra con 1
vetri colorati della chiesa parroc-
chiale che ancora oggi ammiriamo.
Caro e buon don Battista, come ha
pensato di spendere bene! Altro che
scorpacciata!

D’altro canto dal suo cuore buono
€ generoso non ci si poteva aspet-
tare di meno!

Natalia Campana




Convenzione “Comuni del Pasubio”

PER LA GESTIONE ASSOCIATA DEI SERVIZI DI VALORIZZAZIONE
DELLA ZONA MONTANA DEL PASUBIO

COMUNI DI POSINA (V1) - VALLI DEL PASUBIO (VI) - TRAMBILENO (TN) - TERRAGNOLO (TN) E VALLARSA (TN)

stata approvata dal Consiglio Comunale di Trambi-

leno nella seduta del 15 luglio 1997, 1a Convenzione
“Comuni del Pasubio”, finalizzata come gia anticipato
sul N° 4 Dicembre 1996 di Voce Comune, ad incentivare
lo sviluppo e la valorizzazione dell’area montana del
Pasubio attraverso le sue potenzialita naturalistiche, il
recupero della memoria storica e culturale delle popola-
zioni interessate, il ripristino della viabilita e dei manu-
fatti bellici.
La Convenzione ¢ stata predisposta dal gruppo di lavoro
costituito appositamente nel corso del 1996, al quale era
stato affidato il compito di redigere tale schema per di-
sciplinare i rapporti tra Enti nella gestione associata de-
gli interventi per offrire anche una valida proposta turi-
stica.
Riportiamo di seguito il testo integrale della Convenzio-
ne, la quale sara sottoscritta nei prossimi mesi dai Sinda-
ci dei cinque Comuni.

Premesso che:

e I’art. 44 della Costituzione, secondo comma, dispone
che la Legge adotta provvedimenti a favore delle zone
montane;

e con Legge 30 dicembre 1989, n. 439, il Parlamento ha
autorizzato il Presidente della Repubblica italiana a rati-
ficare la convenzione della CEE relativa alla carta Euro-
pea delle autonomie locali, firmata a Strasburgo il 15 ot-
tobre 1965;

e ’art. 10 - paragrafo 1 - della citata Carta Europea sanci-
sce il diritto delle collettivita locali a collaborare tra di
loro per la realizzazione di attivita di interesse comune,
nell’esercizio delle loro competenze;

*laLegge 31 gennaio 1994, n. 97, recante Nuove dispo-
sizioni per le zone montane, statuisce all’art. 1 che la sal-
vaguardia e la valorizzazione delle zone montane, ai sen-
si dell’art. 44 della Costituzione, rivestono carattere di
preminente interesse nazionale e che ad esse concorro-
no, per quanto di rispettiva competenza, lo Stato, le re-
gioni, le province autonome e gli enti locali;

* I’art. 24 della Legge 8 giugno 1990, n. 142, consente la
gestione coordinata di funzioni e servizi, tra Comuni, at-
traverso 1l ricorso all’istituto della convenzione;

e I’art. 40 della Legge della Regione Trentino Alto Adige
4 gennaio 1993, n. 1, prevede analogamente, lo svolgi-
mento in modo coordinato di funzioni e servizi, traver-
so il ricorso all’istituto della convenzione, precisanio che
le convenzioni stesse costituiscono accordi ammiristra-
tivi, ai sensi dell’art. 15 della Legge 7 agosto 1990, n.
241;

Tutto ¢id premesso:

Ravvisata I’opportunita di stipulare una convenzione tn
1 Comuni della zona montana del Pasubio: POSINA (VI),
VALLI DEL PASUBIO (VI), TRAMBILENO (TN),
TERRAGNOLO (TN) e VALLARSA (TN) allo scopo di
formalizzare la volonta di tali Enti per un’azione organi-
ca e coordinata, finalizzata alla salvaguardia del territo-
rio e delle tradizioni storiche e culturali delle popolazio-
ni interessate ed alla valorizzazione della zona attra-
verso I’attivazione di iniziative di sviluppo economi-
co e sociale;

Precisato che la stipula di questa convenzione tra i Co-
muni contraenti ¢ da considerare un primo passo per la
valorizzazione della zona Pasubiana, delle sue bellez-
ze naturali e del suo patrimonio storico e culturale,
fermo rimanendo che gli altri soggetti pubblici e pri-
vati, aventi competenze e ruoli a diverso titolo, po-
tranno in ogni momento fornire il loro apporto e la
loro adesione;

Considerato altresi che, fin da ora, i Comuni contraenti
manifestano I’intenzione di coinvolgere nell’iniziativa, a
pieno titolo, anche se non come parti della presente con-
venzione, il Museo della Guerra di Rovereto, la Fonda-
zione 3 Novembre, i Musei Civicy, il Comprensorio della
Vallagarina, le Comunita Montane e le A.P.T. e le Pro-
Loco operanti sul territorio, enti cae certamente sono in
grado di supportare tale azione cos le proprie rispettive
competenze;

Ravvisata inoltre I’opportunita - anche nel preciso inten-
to di coinvolgere attivamente nell’iniziativa le popola-
zioni interessate - di stimolare la partecipazione, preci-
puamente a livello operativo, delle associazioni operanti
sul territorio;

Tra i Comuni di POSINA (VI), VALL! DEL PASUBIO
(VD), TRAMBILENO (TN), TERRAGNOLO (TN) e
VALLARSA (TN) si stipula la seguente convenzione:
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ART 1
FINALITA

La presente convenzione tra i Comuni di POSINA (VI),
VALLI DEL PASUBIO (VI), TRAMBILENO (TN),
TERRAGNOLO (TN) e VALLARSA (TN) ¢ finalizzata
alla tutela e valorizzazione della zona montana del
PASUBIO, attraverso la gestione associata e coordinata
delle seguenti azioni:

A) VALORIZZAZIONE DELLE BELLEZZE NATU-
RALI attraverso:

A. 1 - servizio di escursionismo guidato;

A. 2 - realizzazione di percorsi di scialpinismo;

A. 3 - reaiizzazione di percorsi per ’attivita di bicicletta
da montagna;

A. 4 - realizzazione di percorsi alpinistici attrezzati (c.d.
Ferrate);

A. 5 - altre iniziative.

B) CREAZIONE E/O VALORIZZAZIONE DI STRUT-
TURE ECONOMICO COMMERCIALLI:

B 1 - attivita agrituristiche nelle malghe;

b. 2 - miglioramento delle capacita ricettive e di ristoro
Jei rifugi di montagna;

B. 3 - altre strutture.

C) VALORIZZAZIONE DEGLI ASPETTI STORICI
DELLA ZONA:

C. 1 - escursioni guidate sui campi di battaglia della Gran-
de guerra, sulla strada delle gallerie, sulle postazioni mi-
litari;

C. 2 - visite al Museo della Guerra di Rovereto;

C. 3 - visita alle malghe;

C. 4 - percorsi storici nei forti, camminamenti e nei per-
corsi di guerra;

C. 5 - altre iniziative.

ART. 2
INFRASTRUTTURE

Per la realizzazione delle finalita di cui all’articolo pre-
cedente, i Comuni convenzionati si impegnano a concor-
dare tempi e modi di realizzazione delle infrastrutture stru-
mentali al perseguimento di tali obiettivi, quali parcheg-
gi custoditi, piazzole aftrezzate, cartellonistica informa-
tiva, servizi di trasporto.

Si impegnano altresi a concordare tempi e modi degli
interventi di manutenzione delle strutture esistenti, quali
sistemazione strade ¢ restauro dei reperti bellici.

ART. 3
DURATA E RECESSO

La presente convzanzione ha la durata di dieci anni, de-
correnti dalla stipula del presente atto negoziale.

E ammessa la proroga dell’efficacia della stessa, purché
deliberata dal competente Organo degli Enti aderenti.
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1l diritto di recesso potra essere esercitato dopo che sia
stato eseguito almeno un intervento sul territorio di cia-
scun Comune, e di pari entita.

La facolta di recesso, adottata dal competente Organo, ¢
esercitabile da qualunque degli Enti convenzionati, previo
preavviso di almeno un anno. La decisione di recedere,
purché motivata, deve essere comunicata a ciascuno de-
oli Enti contraenti, mediante lettera raccomandata.

In caso di recesso la convenzione rimane comunque effi-
cace per gli altri Comuni aderenti.

ART. 4
COMUNE CAPO-CONVENZIONE

Il Comune Capo-convenzione ¢ individuato dal Comita-
to di cui all’articolo seguente.

Ognuno dei Comuni convenzionati esercita tale attivita
per un periodo di due anni.

11 Comune Capo-convenzione attua gli indirizzi e le ini-
ziative contenute nel piano annuale degli interventi.
Annualmente presenta al Comitato di cui all’articolo se-
guente il rendiconto della gestione annuale.

ART. 5
COMITATO DI INDIRIZZO

E istituito un Comitato di indirizzo per il perseguimento
delle finalita stabilite all’art. 1.

Esso & composto da dieci membri, due per ognuno dei
Comuni convenzionati, di cui dai 5 Sindaci (o un loro
delegato) pitt un Consigliere Comunale nominato dal Sin-
daco.

Ha le seguenti competenze:

a - predispone ed approva il Piano annuale degli inter-
venti;

b - specifica i rapporti finanziari tra gli Enti, secondo i
criteri stabiliti nell’articolo seguente;

¢ - approva il rendiconto della gestione operata dal Co-
mune Capo-convenzione, valutandone la conformita a
quanto stabilito nel Piano annuale degli interventi e I’ef-
ficienza di operato;

d - nel caso di disapprovazione di tale rendiconto ¢ tenu-
to a darne adeguata e specifica motivazione.

Tutte tali decisioni devono essere prese all’unanimita dei
presenti, a condizione che siano rappresentati, almeno per
un’unita, tutti i Comuni convenzionati.

Prima dell’adozione del Piano annuale degli interventi,
facolta del Comitato acquisire il parere degli enti e delle
associazioni evidenziati in premessa.

Rappresentanti di tali enti ed associazioni possono esse-
re invitati a presenziare alle riunioni del Comitato, senza
potere di voto.

I1 Comitato di indirizzo dovra riunirsi anche su richiesta
di almeno due dei Comuni convenzionati.

La verbalizzazione delle riunioni & curata dal Comune
Capo-convenzione

e o e
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Pasubio visto dal “Dente Austriaco”

ART. 6
RAPPORTI FINANZIARI

Gli oneri finanziari sono determinati sulla base dei se-
guenti parametri:

A) - Le spese attuative del piano annuale degli interventi
sono commisurate per il 50% in rapporto alla popolazio-
ne residente, calcolata al 1° gennaio di ogni anno e per il
50% in rapporto alla superficie del territorio Comunale.
B) - Le spese minute, quali ad esempio quelle di cancel-
leria e di telefono, sono a carico del Comune Capo-con-
venzione.

Le spese che fanno capo ad ogni Comune saranno da
questi rimborsate al Comune Capo-convenzione entro
trenta giorni dalla presentazione di apposita, documenta-
ta richiesta.

Le entrate, derivanti dalla gestione dei servizi, saranno
ripartite sulla base dei parametri specificati al primo
comma del presente articolo.

ART. 7
GARANZIE

Ogni Ente firmatario si obbliga a rispettare quanto previ-
sto nella presente Convenzione.

A garanzia dell’adempimento, da parte di ogni Ente ade-
rente, dell’obbligo finanziario di cui all’art. 5, viene co-

stituita, prima della stipula della presente convenzione,
una garanzia di Lire 5.000.000.= (cinque milioni), nella
forma di deposito su un libretto a destinazione vincolata.
Il ritardato pagamento della propria quota finanziaria, oltre
i 30 giorni dal termine convenuto, comporta I’applica-
zione degli interessi in misura legale.

ART. 8
DISPOSIZIONI PARTICOLARI

In ogni momento ¢ ammessa la possibilita di sostituire o
integrare la forma giuridica della convenzione, in con-
formita alla normativa di legge vigente.

Questa convenzione potra essere modificata, nel peri-
odo di vigenza, con I’unanime consenso di tutti i Co-
muni.

ART. 9
CONTROVERSIE

Eventuali controversie che dovessero insorgere tra i Co-
muni contraenti saranno deferite ad un Collegio arbitrale
composto da cinque componenti.

Ogni Sindaco ¢ competente alla nomina di un compo-
nente di tale Collegio.
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1 sentieri dellanima popo&zre

Realizzata una guida che propone 46 itinerari sul Pasubio

I tragitti rievocano la vita
di tante generazioni passate

uole essere molto di piu di una

guida per escursionisti il libro,
fresco di stampa per i tipi della
Manfrini, “Itinerari sul Pasubio e
nelle Valli del Leno”. Vuole essere
un ritornare sui sentieri e sui luoghi
che pulsano di un’anima popolare,
riscoprirli e farli rivivere alla gente
di oggi. Percorsi che le generazioni
passate hanno tracciato e calpestato
per secoli, con 1’animo leggero o con
il cuore gonfio, nella gioia e nel do-
lore, in tempo di pace ed in tempo di
guerra (un tempo quest’ultimo che ha
segnato con indelebili cica-
trici la memoria collettiva ed
il volto del territorio presen-
tato nella guida). Il libro ¢
un invito a provare emozio-
ni antiche, ad amare la pro-
pria terra, a rispettare (e far
rispettare) la natura...
La guida ¢ stata presentata
martedi sera, 24 giugno, in
comprensorio, presenti i sin-
daci delle Valli del Leno,
Danilo Gerola di Terragno-
lo, Stefano Bisoffi di Tram-
bileno, Paolo Stoffella di
Vallarsa. In comprensorio
(rappresentato dall’ assesso-
re al turismo Tiziano Mel-
larini), perché ¢ stato I’ente
che ha promosso I’iniziati-
va degli itinerari turistici.
Gia uscite sono le guide del
Monte Baldo, Brentonico ed
Avio; di Ala Monti Lessini
e Piccole Dolomiti; di Cal-
liano, Volano e Besenello. Si
sta lavorando a quella della
destra Adige (Nomi, Poma-
rolo, Villa, Nogaredo,
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e nelle Valli del Leno

Isera). Poi resterebbero Rovereto e
Folgaria (quest’ultima meglio se con
Lavarone e Luserna). La regia di tut-
ta I’iniziativa & in mano a Maurizio
Cristoforetti, gia assessore compren-
soriale, che si avvale di gruppi di la-
voro di “dilettanti” (a volte si tratta
di associazioni), appassionati della
loro terra e della montagna. E cosi
alla fine le guide risultato sia “lavori
corali” che “atti d’amore”, espressio-
ni queste usate da Cristoforetti che
ha rimarcato 1’importanza rievocati-
va che possiedono le immagini ed i
nomi dei luoghi.

Per questo, ha detto Cristoforetti,
queste guide saranno preziose non

OMPRENSORIO
LLA VALLAGARINA

solo per coloro che vorranno acco-
starsi alla montagna (“‘e percorrerla
in silenzio™), ma anche per chi vive
lontano dalla sua terra e torna ogni
tanto a visitarla, o per chi, anziano o
invalido, potra seguire i tragitti solo
con la mente, ripercorrendoli con la
memoria, o ancora per chi, trasferi-
tosi in terre straniere, magari oltreo-
ceano, (e sono molti quelli delle Val-
li del Leno) potra tornare indietro con
gli anni e con i ricordi...

Dal punto di vista tecnico la guida,
corredata con tante splendide foto-
grafia, propone 38 itinerari a piedi ed
8 in mountain bike, illustrati su al-
trettante cartine e arricchiti con dati
riferiti alle lunghezze, alle
quote, ai dislivelli, ai tempi
di percorrenza...

(Dal quotidiano Alto Adige
del 26 giugno 1997)

La guida “Itinenari sul
Pasubio e nelle Valli del
Leno” ¢ stata presentata
alla popolazione del comu-
ne di Trambileno la sera del
31 luglio 1997 presso il nuo-
vo centro ricreativo cultura-
le. Nell’occasione essa é
stata data in omaggio a tut-
ti i capifamiglia. Chi non
I’avesse ricevuta, puo farne
richiesta in Comune.

La guida é comunque in
vendita nelle librerie.

Per Trambileno hanno col-
laborato alla realizzazione
del libro Gianni Bisoffi, Lu-
ciano Bisoffi, Stefano Cam-
pana, Franco Patoner, Ni-
cola Perini, Nicola Rigo,
Stefano Rigo, Walter
Sartori.
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“Guida al compostaggio” e la gestione -
dei servizi ambientali nella ‘Va[&yarimz

stato persentato nei giorni scor-

" si presso il Comprensorio della
Vallagarina, alla presenza di un nu-
meroso pubblico di interessati e
“compostatori”, il manuale “GUIDA
AL COMPOSTAGGIO” edito dal
Comprensorio della Vallagarina e de-
stinato a tutti coloro che vogliono
praticare attivita di compostaggio do-
mestico dei rifiuti organici.
Accanto alle giuste osservazioni cir-
ca il mancato coordinamento degli
interventi in campo ambientale fra gli
Enti che, a vari livelli, si occupano
di rifiuti ¢ emersa la positivita e la
valenza di quanto prodotto dal C10
con particolare riferimento al com-
postaggio famigliare dei rifiuti orga-
nici. Questa metodica infatti costitu-
isce il primo e pil importante inter-
vento di smaltimento di rifiuti; il pit
corretto e quello che, sotto il profilo
ambientale, offre le migliori garan-
zie.
Dalla presentazione e dal dibattito
che ne ¢ seguito ¢ emersa tutta una
serie di considerazioni e di dati che
si ritiene utile e necessario parteci-
pare a tutti i cittadini perché, nel loro
diritto di sapere, possano
conoscere cid che ¢ pre-
messo, che attiene e che
si prospetta nel campo dei
rifiuti, per ringraziarli del-
I’impegno e, tuttavia, per
stimolarli a fare sempre di
pitl.
Il compostaggio come
momento di civilta.
Come moltissime altre
iniziative di carattere am-
bientale anche il compo-
staggio dei rifiuti organi-
ci, teso a riutilizzare cio
che altrimenti si getta nel-
la pattumiera di casa e

quindi in discarica, serve a confron-
tare comportamenti, idee e proposte,
a socializzare con gli altri e, in senso
lato, ad acculturarsi.

“Rifiuto uguale cultura” ¢ 1’equazio-
ne ! Non possono esistere infatti in-
terventi e soluzioni in materia di ri-
fiuti che prescindano da un intelligen-
te e armonioso rapporto fra Uomo e
Ambiente e senza I’aiuto di una base
culturale fatta di esperienza, di co-
noscenze, idee e fantasia.

Questo bagaglio di cultura e I’espe-
rienza di tempi andati, quando in
campagna si compostavano il letame
e i rifiuti di casa, ha permesso il dif-
fondersi della pratica del compostag-
gio, anche a livello domestico. L"Ente
pubblico, com’¢ suo compito, ¢ in-
tervenuto ad incentivare il compo-
staggio con la consegna degli appo-
siti contenitori per rifiuti organici, i
“composters”, sostanzialmente per
due motivi. Il primo e pill importan-
te riguarda 1’approccio alla proble-
matica dei rifiuti e il conseguente for-
marsi, anche con 1’aiuto di altri, di
una positiva, importantissima “cul-
tura dei rifiuti”. II secondo, meno

pregnante ma altrettanto valido, ine-
rente il risparmio di volume di disca-
rica e di spese di smaltimento per
effetto del riutilizzo dei rifiuti orga-
nici trasformati in humus, diretta-
mente sul luogo di produzione.

Per questo e per dare un ulteriore im-
pulso alla riduzione della produzio-
ne di rifiuti e al riutilizzo di tutto quel-
lo che si puo, risparmiando cosi pre-
ziose risorse naturali, il Comprenso-
rio ha edito la “GUIDA AL COM-
POSTAGGIO”. Un manualetto di
formato poco pit che tascabile con-
tenente istruzioni, tecniche, modi,
obiettivi e risultati dell’attivita di
compostaggio che ognuno di noi puo
fare in casa, da solo, con amici o in-
sieme ad altri inquilini.

Dire che il Comprensorio punta mol-
to su questo strumento di informa-
zione, come sui precedenti opuscolo
e filmato-cortometraggio titolati “Ci-
vilta dei rifiuti”, & riferire di una
concezione e di un modus operandi
da tempo propri di questo Ente,
convinto com’¢ che ...sapere di
pil... & I'indispensabile presuppo-
sto dell’...averne ragione.

E per meglio essere at-
trezzati ad utilizzare la
parte organica dei rifiuti
il Comprensorio, accanto
ai 1364 composters gia
dati gratuitamente, ha re-
centemente “ripreso” la
consegna (a chi ne fa ri-
chiesta) di ulteriori 400
composters. Completa
I’iniziativa I’acquisto di
una macchina trituratrice
preordinata alla consegna,
gratuita, di materiale le-
gnoso finemente triturato
da aggiungere ai rifiuti in
trasformazione per con-
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trollarne e mantenerne il giusto gra-
do di umidita.

Quattro le regole fondamentali per ot-
tenere i risultati sperati:

- compostare i rifiuti a diretto con-
tatto col terreno;

- mantenere il cumulo dei rifiuti sem-
pre soffice e/o smosso per garantire
la trasformazione aerobica dei rifiuti
stessi, cioé in presenza di ossigeno;
- depositare i rifiuti in modo da crea-
re una miscela pil varia possibile e
di sottile pezzatura;

- controllare sempre il grado di umi-
dita del compost: non deve infatti
essere eccessivamente bagnato o in-
zuppato di liquidi e nemmeno trop-
po secco.

Altro elemento indispensabile ¢ I'im-
pegno personale e la dedizione sen-
za i quali, ovviamente, non si posso-
no pretendere risultati lusinghieri.
Cosa si pud e cosa non si deve
compostare, quando farlo, come, con
quali metodi e tecniche, quali sono i
tempi necessari per ottenere il tanto
atteso humus e quali i risultati
ottenibili sono ampiamente ed esau-
rientemente spiegati nella “GUIDA
AL COMPOSTAGGIO”, guida che,
perlatro, & gia stata spedita a tutti
coloro che hanno avuto il composter
dal Comprensorio, alle scuole, ai
Comuni, Associazioni ambientaliste
ecc. Ai fini dell’intelleggibilita ov-
via dunque I’informazione del ma-
nuale alla semplicita di linguaggio e
di contenuti e, per favorirne 1'inte-
resse, la proposizione degli stimoli
positivi del “fai da te”.

I1 “fai da te” costituisce appunto un
mix di volonta, interesse e orgoglio
personale che dovrebbe essere il

substrato, “I’humus” di ogni attivita,
compresa quella del compostaggio
domestico e della differenziazione
dei rifiuti finalizzata al loro riutilizzo.
La separazione dell’organico a fini
di compostaggio altro non ¢ che una
forma di raccolta differenziata di un
materiale che si avvia immediata-
mente al riutilizzo, ancora in casa.
La quantita di materiale organico pre-
sente nei rifiuti della Vallagarina,
come risulta da una serie di campio-
namenti effettuati dal Comprensorio
nel corso degli anni 1995/1997, ¢ pari
al 34,87 % in peso ed ¢ la pill consi-
stente e quella che piu di ogni altra
crea problemi di smaltimento e
innocuizzazione in discarica. Se
compostato in casa e trasformato in
humus invece, il materiale organico
diventa un prezioso ammendate o
concime per 1’agricoltura, la floricol-
tura, la vivaistica.

Gli altri materiali presenti nei rifiuti
sono carta e cartoni (20,36%), pla-
stica e gomma (12,73%), inerti quali
pietre, vetro e ceramica (6,45%), tes-
sili e legno (3,31%), metalli (3,20%)
e sottovaglio (19,08%), come si vede
dal sinottico sotto riportato.

Nella seguente tabella invece sono
riportati i dati relativi ai rifiuti rac-
colti in via differenziata nell’anno
1996, raffrontati con quelli recuperati
nel 1995 e corredati dalla variazione
di aumento percentuale. Tutti i ma-
teriali elencati sono stati avviati al
riutilizzo, salvo i rifiuti urbani pe-
ricolosi (pile, farmaci e contenitori
T e/o F) che devono essere inertiz-
zati o distrutti.

Come si puo0 notare, rispetto al 1995,
lo scorso anno si € raccolto in ma-

Sottovaglio 19,08%

Metalli 3,20% <<
Tessili e legno 3,31%

Inerti (vetro,
ceramica, pietre) |
6,45%

Carta, cartone 20,36%

Plastica
e gomma
12,73%

Sostanze organiche e varie 34,87%
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niera differenziata il 25 % di mate-
riali riutilizzabili in piu.

Rispetto a tutti i rifiuti solidi ur-
bani prodotti in Vallagarina le rac-
colte differenziate rappresentano il
9,32 % in peso, dato questo che non
ha pari in provincia di Trento e che
da la misura e il grado di matura-
zione ed educazione ambientale
delle popolazioni lagarine. Il dato,
anzi, & ancora piu significativo se si
raffrontano le 10.600 tonnellate di
rifiuti raccolti in via differenziata
nell’intera Provincia di Trento
(460.000 abitanti) con le sopracitate
3.082 tonn. raccolte nella sola Valla-
garina (79.000 abit.).

Quasi un terzo dei materiali raccolti
separatamente in Provincia di Trento
infatti viene differenziato nel Com-
prensorio della Vallagarina da appe-
na il 17 % della popolazione provin-
ciale.

Alle diverse raccolte differenziate,
sempre nel C10, si aggiunge quella
dei rifiuti ingombranti che vengono
regolarmente separati, selezionati ed
avviati al riutilizzo. Se dovessimo
sommare a quelle sopracitate anche
questo tipo di raccolta differenziata,
i materiali complessivamente recupe-
rabili, rispetto a tutti i rifiuti urbani
prodotti in Vallagarina, raggiunge-
rebbero la “verticistica” percentuale
del 19 %, pit unica che rara, non solo
in Provincia di Trento, ma a livello
nazionale.

Ci0 che sicuramente contribuisce a
questi risultati, al di 1a della coscien-
za ambientale dimostrata dai residen-
ti della “Civitas Lagaris”, & sicura-
mente I’imponente strumentazione
(contenitori e mezzi per rifiuti) im-
piegata, non riscontrabile in altre
realta consimili. Per citare le pill im-
portanti basta dire che per la raccol-
ta dei r.s.u. € stato dislocato un con-
tenitore ogni 14 abitanti, per la carta
uno ogni 159 abitanti, per la plastica
uno ogni 330, per il vetro-lattine-ban-
da stagnata una campana ogni 123
abitanti, per le pile un cestino ogni
517 abitanti. Sono stati infine conse-
gnati 1364 composters ed altri 400
lo saranno entro un paio di mesi.
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Tipo di materiale Peso netto Peso netto Differenza
1996 (kg) 1995 (kg) inpiu( % )
CARTA 1.667.040 1.354.950 23,0
VETRO 1.127.811 1.016.613 10,9
LATTINE 2.320 2.120 9.4
BANDA STAGNATA 20.659 18.880 9,4
PLASTICA 119.140 63.000 89,1
PILE 16.600 8.100 104,9
FARMACI 4.240 2.700 57,0
TeloF 2.180 1.200 81,7
MATERIALE LIGNEO 121.970
TOTALE 3.081.960 2.467.563 25%

La cartina allegata riproduce in ma-
niera sinottica la sintesi distributiva
dei contenitori per rifiuti, anche dif-
ferenziati.

I costi dei servizi sopracitati riferiti
all’anno appena trascorso, necessari
a rendersi conto delle entita degli in-
terventi e iniziative in cantiere e di
quanto sara conseguentemente adde-
bitato al cittadino, sono riassunti nella
sottosegnata tabella.

Per operare un raffronto di comodo,
tuttavia costruttivo, e per poter in

Smaltimento rifiuti ¢/o discarica “Lavini”

raccolta rifiuti solidi urbani

racc.ta diff.ta dei rifiuti ingombranti
racc. diff.ta della carta, cartoni ecc.

racc. diff.ta di vetro, lattine, banda stagnata

racc. diff.ta della plastica

racc. diff.ta di pile, farmaci, T e/o F

(medio)

qualche misura “consolarsi” € neces-
sario dire che a Milano il costo di
smaltimento di un Kg di rifiuto € pari
al triplo di quello della Vallagarina,
a Merano - dove si attua una raccolta
differenziata “spinta” - & piu del dop-
pio ed infine in Germania addirittura
il quintuplo.

Infine le prospettive e/o 1 program-
mi fatti per la gestione dei servizi di
raccolta rifiuti sono quelli della
pesatura puntuale degli stessi, all’at-
to del vuotamento dei cassonetti, e

102,81 Lire/Kg
90,77 Lire/Kg
149,36 Lire/Kg

132,72 Lire/Kg
4240,84 Lire/Kg

Costo complessivo medio della raccolta

e smaltimento dei r.s.u. e degli ingombranti

Costo complessivo medio della raccolta
e smaltimento presso i centri di riutilizzo dei rifiuti

provenienti dalle raccolte differenziate

34,97 Lire/Kg

65,60 Lire/Kg

126,28 Lire/Kg

147,95 Lire/Kg

della rendicontazione alle famiglie

delle spese di smaltimento dei riferi-

te, non piu alla superficie delle abi-
tazioni, bensi al peso dei rifiuti sin-
golarmente prodotti.

Altri interventi “a breve” riguarda-

no:

e I’informazione pubblica e sensibi-
lizzazione mediante istituzione di
un numero verde e la formazione e
diffusione alle famiglie di un glos-
sario dei rifiuti domestici pill co-
muni con ogni informazione utile
su come e dove smaltirli;

e diffusione di fogli-notizie mono o
pluritematici, volantini, illustrazio-
ni ecc. presso singole categorie di
produttori di rifiuti;

e assistenza tecnica ed educativa a
coloro che svolgono attivita di
compostaggio e presso le scuole;

e controllo del corretto utilizzo dei
punti ecologici e sollecitazione al
“senso civico” e alla responsabili-
ta comportamentale con raccolta
dati, pareri, proposte ecc.ai fini di
adattare meglio i servizi alle attese
dei cittadini.

Servizio Ambiente
del Comprensorio
Alessandro Valduga

L’ Assessore Comprensoriale
Stefano Bisoffi

14.389 Lire/abitante
33.257 Lire/abitante
4.309 Lire/abitante
2.871 Lire/abitante
871 Lire/abitante
182 Lire/abitante
1.126 Lire/abitante

51.955 Lire/abitante

5.050 Lire/abitante
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Hai mangiato qua&()sa

che ti ha fatto male?

Prendi una limonata!!!

. ubito si pensa che la causa di nausea o mal di testa, possa
essere attribuita al cibo, in particolare si imputano pesci,
fritti, carni crude, uova, ecc...
Secondo la tradizione familiare ci prepariamo una “bella li-
monata calda” e aspettiamo che lo stomaco e I’intestino si
riassestino.

PERCHE UN CIBO PUO FARE MALE?

Ognuno di noi conosce i propri limiti di tolleranza ad uno
specifico alimento e quali sono i sintomi premonitori che
segnalano 1’abuso concesso alla gola.

Possiamo essere “traditi” da una di queste categorie:

1) Cibi tossici per loro natura: & il caso di erbe aromatiche
risultate addirittura mortali. Episodi rari.

2) Cibi tossici da inquinamento chimico: ad esempio dovuti
a residui di pesticidi negli alimenti, ai trattamenti illegali
dei vini ecc...

3) Cibi tossici da inquinamento organico: la presenza di
batteri intorno a noi & costante, fortunatamente la maggio-
ranza & innocua. Una minoranza & costituita da batteri
patogeni,responsabili di malattie.

Proprio questi ultimi venendo a contatto con i cibi danno
luogo a tossinfezioni alimentari.

Quindi il cibo pud essere o un semplice veicolo o pud favo-
rire la moltiplicazione batterica patogena, o pud inoltre fa-
vorire la moltiplicazione permettendo la formazione di tos-
sine da parte dei batteri.

COME POSSIAMO CONSERVARE I CIBI IN CASA?

a) Frutta e verdure crude: possono contenere germi sulla
superficie e quindi dovranno essere conservate a parte, lon-
tano da tutti gli altri cibi;

- prima di essere posti in frigorifero a temperature trai4° e
11 °C, dovranno essere privati delle parti di scarto, quindi
lavate accuratamente sotto acqua corrente.

b) Cibi da conservare a temperatura ambiente: scatolame,
olio, farina e cereali (pane e pasta), dovranno essere riposti
in dispensa su appositi scaffali in ambiente asciutto e pro-
tetti da insetti.

L’ olio dovra essere conservato al buio, in contenitori chiusi
lontano dalla luce e dall’ossigeno, poiché sono agenti che
favoriscono I’irrancidimento.

Lo scatolame si conserva a temperatura ambiente poiché il
freddo umido del frigorifero, potrebbe accelerare una even-
tuale corrosione della scatola.
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Il cibo conservato in scatola
una volta aperto va consu- |
mato subito, poiché si altera :
pit velocemente. = |

¢) Cibi da conservare a bas- (7

se temperature: cibi deperi- UN PRODOTTO SCONGELATO
53 ) NON VA MAI PIU RICONGELATO!

bili come carne, pesce, latte

e derivati, dovranno essere conservati in frigorifero a tem-
perature non superiori a +4°C.

La carne se fresca va conservata in frigorifero avvolta in
carta apposita.

Il pollo va eviscerato,lavato e asciugato (la pelle del pollo
pud avere un alto contenuto microbico).

Il pesce va pulito dalle interiora,privato della testa,ben
lavato,asciugato e conservato in frigorifero per non piu di
24 ore.

Gli insaccati affettati vanno conservati in frigorifero e con-
sumati entro due giorni.

Se si presentano con macchie verdi iridescenti sono indice
di sviluppo microbico.

Il [atte se pastorizzato va conservato in frigorifero per pochi
giorni, se sterilizzato in contenitori chiusi puo essere con-
servato a temperatura ambiente fino alla data di scadenza,
purché lontano da fonti di calore e se aperto va mantenuto in
frigorifero.

Il formaggio va avvolto in carta oleata o chiuso in conteni-
tore e conservato in frigorifero.

Le uova vanno poste nell’apposito scomparto in frigorifero
e non lasciate nel contenitore di plastica

d) Cibi da conservare a bassissime temperature: i cibi sur-
gelati dovranno essere mantenuti a temperatura di — 18°C in
freezer gia puliti e lavati e avvolti in pellicola o sacchetti
appositi. Nello scongelamento ricordare:

- non scongelare mai sotto acqua calda, ma programmare il
disgelo del prodotto in frigorifero o, se indicato, mettere di-
rettamente il prodotto in pentola ancora surgelato.

- Le verdure vanno messe direttamente in pentola con poca
acqua, senza scongelarle.

- Quando un prodotto surgelato viene scongelato, dovra es-
sere utilizzato entro le 24 ore e non pitl ricongelato.

: e

QUANDO FACCIAMO LA SPESA

Dovremmo porre attenzione all’etichetta (¢ la carta d’iden-
titd dell’alimento confezionato).

Gli ingredienti sono in ordine decrescente;

- controllare la data di scadenza (la dicitura “da consumarsi
entro...” indica il giorno della scadenza).

e e e ——————



- Per il latte pastorizzato ¢ bene:

a) assicurarsi che sia posto in banco frigorifero di esposizio-
ne funzionante;

b) controllare il periodo di validita stampigliato sulla confe-
zione.

- Per gli alimenti conservati ¢ bene:

a) assicurarsi che le pareti del contenitore siano integre e
non esistano punti di fuoriuscita del prodotto;

b) assicurasi della effettiva tenuta di coperchi a vite o a pres-
sione;

c) per lo scatolame verificare che i contenitori non siano
arrugginiti o rigonfi.

- Per gli alimenti surgelati ¢ bene:

a) assicurarsi che siano posti in appositi banchi congelatori
funzionanti, scegliendo i contenitori privi di brina;

b) procedere all’acquisto a conclusione del giro di compere
per evitare tempi lunghi di permanenza a temperatura am-
biente.

NORME IGIENICHE

- Lavare le mani con acqua e sapone prima di ogni prepara-
zione, usare i guanti di gomma ben lavati qualora la cute
delle mani sia sede di lesioni, foruncoli, ferite o scottature;
- evitare contaminazioni crociate tra cibi differenti (es. lava-
re le mani dopo aver manipolato verdure o frutta ancora non
pulite, prima di toccare carni crude);

- pulire accuratamente i materiali destinati a venire a contat-
to con gli alimenti (es. posate, pentole ecc...);

- consumare subito dopo la cottura gli alimenti o conservar-
li al pit presto in frigorifero (sotto i 10°C.);

- evitare di mangiare carne, pesce, molluschi e crostacei crudi
o non sufficientemente cotti;

- riscaldare a temperatura non inferiore a 80 °C per alcuni
minuti la carne conservata in frigorifero prima del consumo;
- lavare accuratamente frutta e verdura.

Dietista - Wanda Marisa

Le tossinfezioni alimentari

he cosa sono i Germi Patogeni?

Sono microorganismi che non si possono vedere ad oc-
chio nudo e che vivono ovunque; nei cibi, nell’acqua, nel
suolo e nell’aria. Non tutti questi germi sono nocivi, alcuni
sono utili (quelli che fanno fermentare gli yogurt e il for-
maggio).

Altri invece possono provocare malattie trasmesse da ali-
menti e sono detti Patogeni.

Queste malattie di solito si presentano con disturbi a carico
dell’apparato digerente (nausea, diarrea, vomito) e spesso
da febbre. Perché si sviluppi una malattia é necessario:

1) Che i germi Patogeni arrivino al cibo.

2) Che non vengano uccisi per esempio attraverso una buo-
na cottura.

3) Che trovino nel cibo condizioni loro adatte alla crescita
(sostanze nutrienti, caldo, umidita).

4) Che riescano a moltiplicarsi fino ad un numero sufficente
per superare le difese del nostro organismo.

Per prevenire le malattie di origine alimentare si deve:

a) Impedire che il cibo venga contaminato, rispettando una
rigorosa igiene della persona, delle attrezzature, dell’ambien-
te di lavoro.

b) Cuocere a sufficenza i cibi.

¢) Consumare i cibi appena cotti o conservarli a temperature
basse.

I principali germi Patogeni o agenti tossinfettivi che trova-
no negli alimenti un terreno di coltura ottimale, sono le
Salmonelle, gli Stafilococchi, e il Clostridium Botolinum.
Salmonellosi

Esistono numerosi gruppi e tipi di Salmonelle a cui appar-
tengono anche i bacini del 7ifo e del Paratifo, le Salmonelle
non Tifoidee provocano disturbi di solito circoscritti al trat-
to Gastroenterico.

L’incubazione & di 8-24 ore. I sintomi, diarrea, vomito, do-
lori addominali, febbre, durano da 1 a 6 giorni.
La trasmissione avviene attraverso 1’ingestione di alimenti
contaminati come latte, uova, acqua inquinata, carni.
Le Salmonellosi sono piul frequenti nei bambini.
Tossinfezione da Stafilococchi
E caratterizzata dall’inizio improvviso dei sintomi (nausea,
crampi addominali, vomito, diarrea), dopo 2-4 ore
dall’ingestione di cibo contaminato. La fase acuta dura al
massimo alcuni giorni, senza febbre.
La trasmissione avviene per ingestione di alimenti contami-
nati da una tossina prodotta dagli Stafilococchi e detta
Enterotossina.
Le misure di controllo si basano sulla prevenzione dei rischi
da contaminazione: misure di igiene personale,
esclusione delle persone con infezioni cutanee (ricche di
Stafilococchi) dalla manipolazione di cibi, conservare gli
stessi cibi a basse temperature.
Botulismo
E una malattia estremamente grave, per fortuna molto rara,
provocata dall’ingestione di cibi contaminati da Tossine pro-
dotte dal Clostridium Botulinum (Neurotossina).
Inizialmente compaiono sintomi di tipo neurologico perché
la tossina assorbita dal tubo digerente danneggia le fibre
nervose. Successivamente si sviluppano i sintomi della Pa-
ralisi Flaccida, che conduce a morte per paralisi respirato-
ria in moltissimi casi. Il Clostridium Botulinum ¢ stato tro-
vato nel suolo e nella polvere di tutte le parti del mondo
dove & stato cercato. Pud contaminare i cibi conservati dove
trova le condizioni ideali per svilupparsi (funghi, spinaci,
pesce, carni ecc...) Per uccidere il Clostridium Botulinum bi-
sogna tenerlo a temperature di 120°C per almeno 30 minuti.
Dott. Guido Fait

23




=

Conoscere la natura
La Genziana gialla
| tanti pregi della sua radice

-/ aGiugno ad Agosto si pud am-

/" mirare nei pascoli e nei boschi
radi, la fioritura della Genziana
Gialla (Gentiana Lutea). Questa
pianta elegante deve il proprio nome
al Re dell’Illiria Gentium, il quale
pare sia stato il primo a scoprirne i
pregi e ad utilizzarla. La genziana
cresce su terreni preferibilmente
calcarei fino a 2300 metri di quota.
Sulle nostre montagne ¢ discreta-
mente rappresentata, al punto di
aver probabilmente dato origine al
toponimo “Riva dell’Anziana™. In
passato inconsulte estirpazioni ave-
vano ridotto notevolmente la sua
presenza, ma dal 1973 ¢ tutelata dal-
laLL.P. del 25 Luglio 1973 n° 17 che
ne vieta I’estirpazione.

Veratro bianco - “tossico”

La Genziana Gialla si
riconosce per il suo fu-
sto alto fino ad un me-
tro e mezzo, per le gran-
di foglie sessili paralle-
le ed opposte fra di loro
con 5-7 nervature prin-
cipali molto evidenti e
per i fiori gialli, pedun-
colati, a 5 0 9 petali, a
lobi stellari assai incisi,
riuniti in gruppi ascel-
lari.

La radice & grossa, ci-
lindrica, carnosa, co-
perta di squame, spu-
gnosa e giallastra all’in-
terno, di odore aroma-
tico e di sapore dapprima dolciastro,
quindi amarissimo.

E proprio nella radice
sono racchiusi tutti i
pregi della Genziana
Gialla.

E un ottimo stimolante
della secrezione gastri-
ca e della motilita inte-
stinale e nello stesso
modo stimola la forma-
zione e la secrezione
della bile. Pare favori-
sca la formazione dei
globuli bianchi del san-
gue e viene impiegata
nei casi di anemia e
linfatismo. E anche un
buon febbrifugo. Aiuta
ad arrestare la diarrea ed
a combattere i vermi.
Per uso esterno puo ve-
nir usata per schiarire le
efelidi. L’ uso pit comu-
ne della radice di Gen-
ziana & quello di spez-
zettarla nella grappa;
dopo due settimane al

Genzianella gialla - “buona”

sole ed alcuni mesi di stagionatura
si pud consumare questa tradizio-
nale bevanda Trentina quale effica-
ce digestivo.

E perd assolutamente necessario sa-
per distinguere la pianta della Gen-
ziana da quella del Veratro Bianco
(Veratrum Album), quest’ultima ve-
lenosissima.

Il Veratro ¢ una pianta erbacea pe-
renne con habitat simile a quello
della Genziana.

Da essa si distingue in modo ma-
croscopico per le foglie alterne ed
ellittiche, mai parallele; inoltre
quando ¢ fiorito la differenza ¢ evi-
dente per il colore biancastro dei
fiori.

Andrea Salvetti

Bibliografia:

11 grande Libro delle Erbe 1985 Edito-
riale del Drago.

Aldo Poletti 1980. Tuttoerbe Ed. E.R.P.I.
s.a.s. Milano.

Cappelletti, 1992. Dalle Erbe la Salute.
Casa editrice Publilux TN.
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Ultimata la Pista di esbosco
in localita “Pracheni”

' n Marzo di quest’anno & stata ul-
_ timata la pista di esbosco in loc.
“Pracheni”.

Decisa durante la sessione forestale
1995 e quindi progettata, la prima
parte dell’opera ¢ stata realizzata lo
scorso anno con il fondo delle
Migliorie Boschive del Comune di
Trambileno (fondo alimentato da
parte del ricavato della vendita di
legna e legname). Nel Marzo di que-
st’anno I’infrastruttura ¢ stata velo-
cemente portata a termine con un in-
tervento finanziato dalla Provincia
Autonoma di Trento.

La pista si sviluppa per circa metri
500 in un’area boscata costituita da

fustaia di pino nero, bisognosa di
interventi di diradamento selettivo
per favorire la rinnovazione sia del
pino che delle latifoglie presenti.
I1 fondo stradale ¢ stato stabilizzato
con idoneo materiale inerte ed, a
fine lavori, tutte le superfici movi-
mentate sono state accuratamente
rinverdite.

I lavori sono stati eseguiti in ammi-
nistrazione diretta a cura dell’Ispet-
torato Forestale di Rovereto con ma-
nodopera propria e servendosi del-
I’opera di mezzi di ditte locali.
Anche il servizio di Tutela Ambien-
tale ¢ stato interessato per un pare-
re interno, in quanto la pista attra-

versa un’area classificata dal piano
urbanistico comprensoriale come
“area di tutela ambientale Provin-
ciale”.
La realizzazione di opere di questo
tipo valorizza i boschi comunali e
privati consentendone la cura e lo
sfruttamento nonché la tutela in caso
d’incendio.
E perd importante che esse venga-
no usate soltanto per gli scopi pre-
visti e, per questo motivo anche la
pista in localita “Pracheni” ¢ stata
sottoposta al divieto di transito sul-
labase della L.P. 23 Novembre 1978
n° 48.

Andrea Salvetti




FAMIGLIA COOPERATIVA
TRAMBILENO

Aggiungere nuovi soci, avere nuove idee

i sono molti modi per portare nelle case della gente

di Trambileno la “Vita” della “loro” Famiglia Co-
operativa. Questo giornalino, ormai parte integrale
della nostra comunita,credo sia il “messaggiero” piu
adatto e simpatico.

Assemblea Famiglia Cooperativa TRAMBILENO

Il giorno 18 aprile 1997, alle ore 20.00 presso I’ Orato-
rio San Giovanni Bosco a Moscheri si € tenuta " As-
semblea generale della nostra Famiglia Cooperativa.
Alla presenza di molti soci il Presidente dopo aver svol-
to le procedure di rito ha passato la parola al Direttore,
il quale ha letto il “bilancio amministrativo anno 1996
cosl sintetizzato:

Vendite per corrispondenza L. 825.557.344
Vendite per fatture L. 14.448.393
Vendite per tabacchi e giornali L. 80.545.816
Totale L. 920.551.553

In sintesi alcuni Costi:

e costi del Personale L. 142.356.573, hanno inciso il
16,96% sulle vendite;

e costi per servizi L. 36.55.142, hanno inciso il 4,35%
sulle vendite;

e ammortamenti L. 10.716.392, incidenza 1,28%.

Risultato di esercizio: ¢ stato per I’anno 1996 di
L. 18.591.209 al netto delle imposte; contro
L. 9.799.078 dell’esercizio anno 1995.

Come si puo notare, cosa sottolineata e valorizzata an-
che dal Presidente al termine dell’assemblea, vi € stato
nell’anno 1996 un netto miglioramento grazie ad una
gestione accurata e rivolta alla diminuzione dei costi.
Per finire, a seguito della nostra adesione all’iniziativa
proposta dal SAIT, in merito ai regali da offrire ai
clienti,con la raccolta dei bollini, nell’anno 1996 sono
stati distribuiti regali per una somma di lire 3.000.000.
Alla fine dell’ Assemblea i Soci presenti hanno apprez-
zato all’unanimita il bilancio dell’anno 1996 come so-
pra sinteticamente presentato.
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Cosa significa oggi essere socio di una Famiglia
Cooperativa

Essere socio di una Famiglia Cooperativa significa fare
parte di una grande associazione di consumatori che
spesso offre occasioni di risparmio, di servizio, di in-
formazione e di partecipazione.

La famiglia Cooperativa ¢ infatti parte della comunita
locale e per questo attenta al suo sviluppo, alla tutela
dell’ambiente, alla tutela della salute del consumatore.
Principi questi, che i nostri compaesani con I’apertura
della Famiglia Cooperativa, in quegli anni in frazione
Pozza, avevano gia allora inserito, nell’articolo 2; voce:
“Scopo della societa”, dello Statuto.

Oltre ad essere un consumatore privilegiato, il socio
partecipa alla vita sociale della sua Cooperativa, e qui
permettetemi di invitare tutti, soprattutto chi non lo ¢
gia a vivere con noi la vita della nostra Cooperativa
facendosi socio (in una famiglia puo esserci piu di un
SOC10).

Partecipare a questa vita sociale significa anche sug-
gerire e promuovere iniziative a favore dei consuma-
tori, per gli anziani per le scuole e magari con I’atten-
zione alla salvaguardia dell’ambiente.

Una cosa importante per un socio ¢ anche quella di
partecipare all’assemblea di bilancio che ¢ lo strumen-
to importante per le scelte della Cooperativa; valutan-
do cosi i risultati e decidere insieme i progetti per il
futuro.

Per avere informazioni sullo Statuto ¢ sufficiente ri-
volgersi presso la nostra famiglia cooperativa a Mo-
scheri.

Tutte le domande presentate vengono valutate con de-
libera dal consiglio di amministrazione a firma del Pre-
sidente della cooperativa,con visto: positivo o negati-
vo (come da statuto).

Obbiettivi futuri

Non voglio ripetermi su cose gia scritte sul n° 3 “voce
comune” agosto 96 ma permettetemi che sottolinei I’im-
portanza di questa iniziativa che i nostri compaesani
hanno creduto e lavorato con impegno per creare a
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mo posti, per questo anno
1997 I’ obbiettivo di aggiun-
gere nuovi soci alla nostra
famiglia in modo di avere
idee nuove, forte dibattito e
magari nuovi rappresentanti
nel Consiglio di Ammini-
strazione.

Un invito particolare a ri-
chiedere il modulo per la
domanda di ingresso pre-
mettetemi lo rivolgo alle
donne le quali, essendo le
piu interessate agli acquisti
ed a fare quadrare i bilanci,
possono essere sicuramen-
te potenziali risorse utili
nella gestione della “nostra
famiglia”

Il socio € I’anima, la mente

Trambileno una Famiglia Cooperativa e poiché iosono e la vita della Famiglia Cooperativa particolarmente

convinto che i principi per cui ¢ stata creata non sono  per la nostra di Trambileno.

ancora tramontati o svaniti; come Presidente, assieme 1l Presidente

al Consiglio di amministrazione ed al Direttore ci sia- Dario Pederzolli
DOMANDA DI INGRESSO

Al consiglio di amministrazione
della famiglia Cooperativa
di TRAMBILENO -TN-

11 sottoscritto Sig.

\ nato il a prov.

residente a prov. frazione N°

di professione

\ chiede di essere ammesso a socio di codesta spettabile societa.

A norma dell’articolo 4 dello statuto Speciale dichiara di sottoscrivere e versare la quota sociale

di L. e di osservare lo statuto, i regolamenti e le deliberazioni degli organi sociali.

Con osservanza

firma del richiedente
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Aperta

(a nuova Biblioteca Comunale

on I’inaugurazione

del 24 maggio di
quest’anno ha iniziato la
propria attivita la Bi-
blioteca Comunale di
Trambileno presso il
Centro Culturale-ricrea-
tivo di Moscheri. Final-
mente si € concretizzato
un obiettivo che era sta-
to fissato ancora dalla
precedente Amministra-
zione ed ora la nostra
comunita pud disporre
di una struttura, un ser-
vizio che speriamo con-
tribuisca a promuovere
la crescita dell’attivita
culturale in loco, a for-
nire ulteriori strumenti
per listruzione dei no-
stri giovani, a creare
momenti di incontro e
socializzazione. Passa
anche attraverso queste
tappe lo sviluppo di una
realtd come la nostra che
deve cercare di mante-
nere una propria identi-
ta , una propria vitalita
ed autonomia per non
venir assorbita dalla cit-
ta, per non divenire
semplice periferia. La
cultura, 1’istruzione
sono le principali ricchezze di un pae-
se, sono la premessa indispensabile
per ogni futuro progresso sociale ed
economico.
Lanostra Biblioteca, che formalmen-
te & un Punto di Lettura perché di-
pende per la direzione tecnica dalla
Biblioteca Civica di Rovereto, parte
gia con una dotazione libraria cospi-
cua pari a circa 1500 volumi. Molto
curato ¢ il settore dei libri per bam-
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L’interno della biblioteca

bini dai 3 ai 6 anni con quasi 300
volumi,della narrativa per ragazzi
con oltre 400 volumi; non manca
comunque la narrativa per adulti, la
saggistica per ragazzi ed adulti, la
bibliografia trentina, vocabolari ed
enciclopedie. Sono disponibili inol-
tre per la consultazione i quotidiani
“Alto Adige”, “L’Adige”, “La Re-
pubblica” e circa una ventina di rivi-
ste fra le quali “Insieme”, “Famiglia

Cristiana”, “Donna Mo-
derna”, “Quattroruote”,
“Airone”, “Il Trentino”,
“Terra Trentina”,
“Poster”, “Vita in cam-
pagna”, “Focus”, “To-
polino”, “Dodo”, il
“Giornalino”.

E possibile accedere al
prestito dei libri e delle
riviste (escluso I'ultimo
numero) richiedendo la
tessera personale per 1
prestiti al responsabile
della Biblioteca Gian-
battista Bisoffi. Tramite
il Sistema Bibliotecario
Trentino ¢ anche possi-
bile richiedere testi del-
la Biblioteca di Rovere-
to e delle altre site in
Provincia di Trento.

A disposizione del pub-
blico ¢ presente anche
una fono-videoteca con
quattro poltroncine , con
relative cuffie, per la vi-
sione di videocassette e
I’ascolto di CD e musi-
cassette.

Fin dal primo giorno di
apertura vi € stata una
buona affluenza di uten-
ti; pit di 50 persone
hanno gia richiesto la
tessera per i prestiti.

Il nostro auspicio ¢ che il loro nume-
ro aumenti ancora e non solo frai gio-
vani e gli studenti ma anche fra gli
adulti, i pensionati, gli anziani.

Orario estivo di apertura

LUNEDI dalle ore 10 alle 12
MARTEDI dalle ore 15 alle 18
GIOVEDI dalle ore 15 alle 18

D T ——
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Don Albino sacerdote da 40 anni

Grande festa in suo onore

40° Anniversario di sacerdozio
per il nostro parroco don Albino
Bernard: grande festa per lui do-
menica 6 aprile 1997 grazie so-
prattutto alla felice collabora-
zione di tutte le frazioni e all’aiu-
to della comunita del “Pian del
levro™.

Ordinato sacerdote nel 1957 a
Trento, don Albino ¢ stato cappel-
lano a Tezze e ad Arco, Parroco a
Manzano-Nomesino, a Stravino e
a Fiavé, per giungere nel 1994 poi
a Trambileno dove, speriamo, ri-
marra ancora a lungo per continua-
re il suo cammino al nostro fianco.
/L

L
/}
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a tutti i lettori, specialmente ai piu anzgiant

La redazione di “Voce Comune » jnvita tutta
la cittadinanza ed in special modo le. perso-
ne pii anziane a contribuire alla realizzazio-

ne del periodico con testimonianze, ricordi,

storie, episodi, vecchie fotografie.:. thenla-
mo che tali contributi siano molt? lmportann
per avere un’immagine vera dei terrfpz pas-
sati, da far conoscere alla generazione at-
tuale e da tramandare a quelle. fu'ture e szan\o
di grande interesse per i lettori c{l\tut.te le e.tcf.
Non ¢’ bisogno di scrivere: chi ¢ disponibi-
le basta che prenda contatto co.n gualcuno
della redazione (i nomi sono sc;rzttz sulla se-
conda pagina di copertina), ed in modo par-
ticolare con Silvana Scottini (tel. 868257).

N

/ INVITO \M

i Q

AVWVISO N

Da circa u

N vy .
ey mese sono cambiati gli orari de-
gl uttict comunali (che “Voce Comune”

porta sempre in seconda
na).

ri-
pagina di coperti-

Ecco i nuovij orari.

Ufficio anagrafe (ed altri uffici):
lunedi e mercoledi dalle 9.00 alle 12.00

L pomeriggio chiuso
martedi e giovedi  dalle 9.00 alle 12.00

dalle 16.00 alle 17.45

venerdi dalle 9.00 alle 13.00

Ufficio tecnico urbanistico:
martedi e giovedi dale 9.00 alle 12.00

dalle 16.00 alle 17.45

venerdi dalle 9.00 alle 13.00
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‘Pozza ha festeggiato

la “sua” Madonna Addolorata

Tradizione antica che merita di essere mantenuta

Un’immagine dei tempi passati

27 aprile: 1a piccola frazione di Poz-
za festeggia la “so Madona”, la Ma-
donna Addolorata.

Tutti i censiti si sono associati per
rendere onore come una volta alla
propria Patrona.

La statua costruita in legno molto
tempo fa ¢ sempre pronta ad ascolta-
re le confidenze e le speranze di tutti
coloro che la pregano nel silenzio
della chiesetta di Pozza.

La devozione che tutti, e in special
modo le persone pilt anziane, hanno
per la propria Madonna, € a dir poco
grandissima.

Qualcosa di speciale & presente in
quella piccola statua che da molto
tempo viene onorata in questo gior-
no, tanta ¢ la partecipazione ai pre-
parativi.

La cerimonia, dopo la S.Messa, pro-
segue portando per le vie della fra-
zione, in processione, la Madonna
Addolorata.

Una volta erano le ragazze che la
portavano: si vestivano con delle tu-
niche bianche e percorrevano le stra-
de seguite da tutta la gente del paese.
Ora i tempi sono un po’ cambiati, ma
la devozione ¢ sempre la stessa.
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27 aprile 1997. Il nostro parroco don
Albino celebra la S.Messa, ma pur-
troppo dopo un po’ inizia a piovere.
A nulla valgono le preghiere per po-
ter fare la processione: alla fine, a
malincuore, la nostra buona Madon-
na deve rimanere in chiesa. E la pri-
ma volta in venti anni che non viene
fatta la processione.

Quest’anno per rinnovare la tradizio-
ne di una volta, secondo la quale ci

P S
Suona la Banda di Pomarolo

voleva la banda a festeggiare la no-
stra Patrona, € stata invitata la Ban-
da di Pomarolo.

Con notevoli difficolta dell’ultimo
minuto si & provveduto a coprire una
parte di strada e cosi la banda ha po-
tuto eseguire delle bellissime suona-
te sottolineate dai calorosi applausi
dei presenti.

Un piccolo rinfresco e la lotteria han-
no concluso la festa che, pur essen-
do bagnata, ha avuto un buon suc-
cesso. Successo che non si deve ve-
dere come un fatto materiale ma
come un completamento ed un incen-
tivo alla partecipazione ad una ricor-
renza religiosa che ha radici molto
lontane e che bisogna mantenere in
tutta la sua importanza se non altro
per conservare le tradizioni dei no-
stri “vecchi”.

Arrivederci all’anno prossimo, spe-
rando, anzi certi, di trovare una bel-
lissima giornata.

| A ——
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Momenti felici alla Scuola Materna

(e diploma di promozione alle elementari)

La scuola materna si &€ conclusa con una bella festa. Noi
bambini grandi abbiamo ricevuto il diploma con queste
parole:

“Giocando alla scuola materna

ho imparato

a colorare disegnare ritagliare incolllare
e con gioia cantare.

Ora sono promosso

alla scuola elementare.”

Noi bambini ricordiamo con piacere anche questi mo-
menti felici.

1. I “grandoni” della Scuola Materna: Ilenia, Anna,
Giuseppe, Fabio, Giancarlo, Oscar.

2. Tante passeggiate e giochi all’aria aperta.

3. Ottobre - sono venuti a trovarci i nostri amici della
prima elementare.

4. Gita al santuario e giochi in pineta.

5-6. Corso di nuoto.
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C’era una volta

Fiabe e storie fantastiche create dagli alunni
della terza elementare di Trambileno

(Invento una breve fiaba)

11 principe animale

C’era una volta un principe di nome
Riccardo che abitava in un bel castel-
lo vicino al lago. Era molto bello, ma
altrettanto egoista. Pensava sempre
per sé, faceva sempre di testa sua e
trattava male gli altri.

Una sera di tempesta busso alla por-
ta un vecchietto che voleva essere
ospitato per una sera. Il principe 1o
caccid via e arrabbiato se ne ando
nella sua stanza. Si guardo allo spec-
chio e vide che era diventato un pap-
pagallo. CROCH, CROCH. CROCH,
non riusciva a parlare, svolazzava di
qua e di 13, sembrava impazzito.
Mentre si guardava allo specchio,
vide riflessa I'immagine del vecchiet-
to che gli disse: “Fino a quando non
imparerai a rispettare ed amare gli
altri, resterai animale per sempre e
ricordati che ogni settimana cambie-
rai aspetto”. Cosi detto SPAFF: spa-
.

Nelle settimane seguenti continu0 a
trasformarsi e si trovo diverse volte
in pericolo.Ormai era disperato. Va-
gava tutte le notti nei dintorni del ca-
stello.
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Una notte, che era un elefante, incon-
trd un bambino piangente e dispera-
to che si era perso nel bosco. Gli of-
fri il suo aiuto e la sua protezione,
convincendolo a seguirlo, accarez-
zandolo dolcemente con la probosci-
de. 1l bambino si lascio trasportare,
cosi gli salvo la vita. Arrivato al ca-
stello, lo stava aspettando il vecchiet-
to che con tono amichevole gli par-
10: “Bene, Riccardo, adesso final-
mente hai capito!”

Da quel giorno Riccardo riprese le
sue sembianze: tornd un bel princi-
pe, ma anche generoso e buono ver-
so gli altri.

(Gianluca Vigagni
e Alessio Gobber)

(Invento una breve fiaba)

Il rosaio magico

C’era una volta un principe di nome
Daimon che aveva due genitori mol-
to severi e non lo lasciavano mai usci-
re dal palazzo. Passava le sue gior-
nate in tristezza e sognava come po-
teva essere il mondo nella sua imma-
ginazione.

Un giorno passeggiava nel giardino
del palazzo, quando senti una vocina
provenire da dietro un rosaio:
“Daimon! Sono la tua fatina e cono-
sco la tua tristezza, ma so che sei
buono e io ti aiuterd. Quando vorrai
uscire, dovrai cogliere una di queste
rose e tenerla stretta a te, ma attento
a quando appassira... subito ritorna a
casa.”

Daimon rimase sbalordito e nei giorni
successivi continud a pensare a quel-
lo che aveva sentito. Ma non aveva
il coraggio di cogliere la rosa. Pero
un giorno provo: davanti a lui appar-

ve una persona perfettamente identi-
ca a lui. Il sosia disse: “To sard te e
cosi tu potrai andare a visitare il mon-
do.”

Cominciarono dei giorni felici per
Daimon, lui entrava ed usciva senza
che nessuno di accorgesse della sua
assenza; lui perd controllava sempre
la freschezza della sua rosa.

Un brutto giorno il giardieniere ta-
glio il rosaio magico. Il principe ri-
cadde di nuovo nella sua tristezza, ma
aveva raccolto I’ultima rosa che era
rimasta. Mentre la guardava, appar-
ve una fanciulla che gli disse: “Vieni
con me, io posso portarti nel paese
delle fate dal quale perd non potrai
piu tornare indietro.”

Daimon senza pensarci due volte, le
diede la mano e insieme scomparve-
10.

In realtd quella ragazza era la regina
delle fate e lo porto in un paese me-
raviglioso dove insieme vissero feli-
ci e contenti.

Federico Sannicolo

(Invento una storia fantastica in base
ad un’immagine)

Il principe d’Atlanta

Tanto tempo fa nel fondo di un gran-
de lago c’era la citta di Atlanta che
era molto bella e molto ricca. Li vi-
vevail principe Esmeraldo con il suo
popolo.Si chiamava cosi perché ave-
va la pelle verde lucente, come uno
smeraldo.

Un brutto giorno vennero le sirene
del Mar Nero a conquistare Atlanta.
Erano esseri malvagi e mostruosi, che
conquistavano tutti i popoli acquatici.
Il principe Esmeraldo era schiavo
delle sirene ed era chiuso in una tor-

s o



re. Nessuno riusciva a sconfiggere
quelle creature.

Tutte le sere implorava la “Fata del
Lago”, strofinando i braccialetti ma-
gici che lei gli aveva donato da usare
in caso di pericolo.

Una sera finalmente la fata arrivo e
gli disse: “Prendi queste perle e quan-
do devi servire la cena, metti in ogni
piatto una perla e vedrai cosa succe-
de.

La sera dopo cosi fece.

Appena le sirene alzarono il coper-
chio per mangiare, vennero risuc-
chiate dalle perle. che subito dopo si
dissolsero nel nulla.

Cosi da quel giorno Atlanta venne
liberata dalla schiavitu e la vita ri-
torno felice.

Gianluca Vigagni

(Invento una breve fiaba)

La chiave magica

C’era una volta un bambino orfano
di nome Leonardo che abitava con
una zia. Erano poveri: avevano solo
una capannuccia con dentro un tavo-
lo, un letto, due sedie e solo poco
cibo.

Un giorno Leonardo ando nel bosco
per raccogliere frutta. Lungo la stra-
da incontro una vecchina tremante e
infreddolita e Leonardo per la pena
le regalo tutta la frutta che aveva.
“Ti ringrazio buon bambino, per la
tua bonta sarai ricompensato.”

Cosi dicendo gli regald una vecchia
chiave arrugginita e poi spari, come
per magia. Leonardo guardo stupito
la chiave e la mise in tasca. Piano
piano si incammino pensieroso e poi,
stanco, si fermo a riposare sotto un
grosso pino. Si sveglio con un forte
cinguettio, sopra di lui volava in cer-
chio un falco e faceva dei segni con
la testa, cosi Leonardo capi che do-
veva seguirlo.

Cammina, cammina, dopo due gior-
ni arrivo ai piedi di una montagna.
Li sgorgava una sorgente di acqua
limpidissima. Il bambino si chino a
bere e sul fondo apparve una serra-
tura. Subito gli venne in mente la
chiave che teneva in tasca. Allora la
infilo nella serratura: era proprio giu-
sta. La fece girare due volte, la terza
si apri e davanti a lui apparve un im-
menso tesoro: oro, gioielli, pietre pre-
ziose come non ne aveva mai viste.
Da quel giorno la vita di Leonardo e
della zia cambio completamente e
vissero per sempre felici e contenti.

Tilka Tomio

(Invento una storia fantastica in base
ad un’immagine)

I colori dell’arcobaleno

Tanto tempo fa in un lago lontano
viveva un pesce dotato di poteri
magici: il suo corpo aveva tutti i
colori dell’arcobaleno e con quel-
li colorava il mondo. Sulla riva
del lago viveva il popolo degli
gnomi che aiutavano il pescio-
lino a distribuire i colori.
Dall’altra parte sulla rupe vi-
veva la malvagia strega Geno-

Spazio Scuola

veffa che odiava i colori: Ii da lei era
tutto scuro e cupo.

Un giorno la strega malvagia, appro-
fittando dell’assenza degli gnomi,
catturo il pesce e lo imprigiono den-
tro un secchio con un incantesimo,
poi nascose il secchio nella caverna
li vicino. Quando tornarono gli gno-
mi, videro il mondo in bainco e nero:
tutti erano disperati per quello che era
successo.

Passarono tanti mesi, quando un gior-
no capito sulle rive del lago un ra-
gazzo buono e coraggioso di nome
Gianni.

“Sono venuto fin qui per vedere il
‘pesciolino arcobaleno’, sapete indi-
carmi dov’e?”

Allora gli gnomi raccontarono la tri-
ste storia.

Gianni portava al dito un anello: lo
sfregd due volte e dentro apparve la
caverna con il secchio.

Il ragazzo spiegod che in realta era un
mago, pil potente della strega Ge-
noveffa. Gli gnomi velocemente cor-
sero alla caverna e liberarono il pe-
sciolino nel lago: come per incanto
tutto torno colorato.

Poi Gianni ando sotto la rupe della
strega e fece uscire dall’anello un
raggio che dissolse la strega e tutto il
suo castello.

Da quel giorno gli gnomi vissero per
sempre felici.

Alessio Gober
Michele Campana
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S pazia Associazioni

Un paese, un’associazione, una storia

’anno millenovecentonovantasei

=/ ha segnato una data importante

per il paese di Pozzacchio e per 1’ As-
sociazione Culturale Ricreativa il
“Forte”.

Sono infatti trascorsi vent’anni da
quella estate in cui un gruppo di ami-
ci, non solo “pozzacieri” di nascita
ma anche semplicemente per simpa-
tia, si erano improvvisati organizza-
tori, allo scopo di animare la tradi-
zionale festa dell’ Assunta.

La piena riuscita della manifestazio-
ne aveva convinto tutti ad ufficializ-
zare 1’iniziativa; fu cosi che dopo
aver sistemato alcuni locali della vec-
chia scuola elementare onde poter
disporre di un punto di ritrovo e, sta-
bilito con apposito Statuto obbiettivi
e finalita, era nata la Associazione.
Alla commemorazione dei caduti al
Forte dell’anno successivo, cerimo-
nia questa mai piu ripetuta, dopo che
nel millenovecentocinquantasei era
stato costruito 1’altare-ossario, si
sono susseguite nel tempo moltepli-
ci iniziative:

e il Carnevale, la festa degli anzia-
ni, delle coppie, le partite di cal-

dalla lc

CVodnnia del praese

Due pagine del libro fotografico
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cio, le lotterie, il Babbo Natale, le
castagnate, ultima le giornate eco-
logiche.

Alla base di tutto comunque, anche
se le persone sono in parte cambiate,
¢ rimasto I’impegno ed un grande
entusiasmo per mantenere viva la fra-
zione e lo spirito di chi ancora tut-
t’oggi vi risiede o torna per trascor-
rervi le ferie:

Fa nostw stoia

di animare I

e
Fu affrontata, per la prima solts,

e tale considerazione spiega perché
da un ventennio la storia di Pozzac-
chio e della sua Associazione sia una
sola.

Lo si ¢ voluto dimostrare con la rea-
lizzazione di un libro fotografico,
presentato nello scorso mese di Lu-
glio.

L’opera resasi possibile grazie alla
partecipazione di tutti, raccoglie le
immagini recuperate nei cassetti delle
varie famiglie, in Comune, al Museo,
nelle quali si raccontano oltre ot-
tant’anni di vita; le case distrutte al
ritorno dall’esodo, il duro lavoro dei
campi, la ristrutturazione della Chie-
sa, le feste patronali, le prime moto-
ciclette, la seggiovia...

Le emozioni provate nello sfogliare
le pagine cariche di ricordi e la sod-
disfazione letta negli occhi di chi in
esse vi si riconosce € uno stimolo per
le persone coinvolte nelle varie atti-
vita promosse, persone che si, ogni
tanto si sentono stanche o poco ripa-
gate, ma restano fermamente convin-
te di quanto sia indispensabile pro-
seguire per questa strada.

Sartori Walter

s ce——. . ——
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Marcia sul Pasubio

ompie 19 anni la gara podistica
- non competitiva sul Pasubio.

Un bellissimo ed onorevole tra-
guardo, complimenti innanzitutto
agli organizzatori, al patrocinio
Comunale e a tutta la nostra Co-
munita.
Domenica 22 Giugno, presso la
frazione di Giazzera, partiva la
manifestazione, giunta ormai ad
un’ottimo e pregevole livello di
popolarita, tanto da poterla ormai
definire, per tutti gli appassionati
e affezzionati alla montagna, 1’ap-
puntamento dell’anno per antono-
masia.
Sara per il richiamo e I’attrazione
del paesaggio naturalistico e in-
contaminato, sara per la sua sem-
plice ma efficace formula “ago-
nistica” o, forse per I'impeccabi-
le qualita organizzativa ed ospi-
tale, che quest’anno la manifesta-
zione ha registrato la partecipazio-

ne iscrittiva di ben 900 piccoli e
“grandi” maratoneti.

Un risultato che premia e soddi-
sfa ampiamente il Comitato orga-
nizzatore, un’appuntamento che
suscita fra la gente, venuta un po’

Prima della partenza della marcia da Giazzera

da tutt’Italia, una viva e motivata
voglia di partecipazione, un desi-
derio naturale e spontaneo che rie-
sce ad aggregare gruppi e compa-
gnie per trascorrere assieme una lie-
ta e piacevole giornata in montagna.

Attenzione all’ Autovelox

<5

7~

%, 1 porta a conoscenza della po-

7 polazione che a partire dal 15
agosto 1997 sara effettuato sul ter-
ritorio Comunale il controllo del-
la velocita attraverso 1’utilizzo
dell’ Autovelox.

E’ infatti da tempo all’attenzione
dell’ Amministrazione Comunale
la situazione di pericolo creatasi
sulla viabilita comunale in par-
ticolare per i pedoni, legata alla
eccessiva velocita a volte tenu-

ta dal traffico automobilistico
nell’attraversamento delle fra-
zioni.

A fronte di ci0 e alle numerose ri-
chieste della popolazione, si € ri-
tenuto indispensabile provvedere,
alla tutela della pubblica incolu-
mita con interventi di controllo a
fini di prevenzione e sensibilizza-
zione al rispetto dei limiti di ve-
locita imposti e dalle prescrizioni
stradali in essere.

A tale scopo la Giunta Comunale
nella seduta dd. 15.07.1997, ha
deliberato di dotarsi di idonea ap-
parecchiatura per il controllo fo-
tografico in automatico delle in-
frazioni stipulando un apposito
contratto di noleggio con la Ditta
Multanova Italia srl di Brescia
che ne curera anche 1’utilizzo, in
accordo con I’amministrazione
comunale ed il vigile urbano e
I’idonea assistenza tecnica.

35



Spazio Associazion

Testa campestre 1997 della Sportiva

Appuntamento estivo entrato nella tradizione

’appuntamento estivo con la tradizionale festa cam-

/ pestre a Moscheri € stato in agenda anche per que-

t anno. Le serate di luglio ed agosto si sono animate

di luci e musica per gli intramontabili amanti del “li-
scio”, ma anche per i giovani “rampolli della disco”.

Intrattenimenti all’aperto da gustare in allegria con gli

amici, magari seduti davanti ad una cena inconsueta

quanto squisita - La cucina e il bar erano fornitissi-

mi! -
Non dimentichiamo poi la favolosa Lotteria che ha re-

terre d’Oriente; per non parlare poi degli altri premi,
tutti straordinari!...

Soddisfazione per I’intera Societa UNIONE SPORTI-
VA TRAMBILENO e per tutti coloro, Amministrazio-
ne comunale compresa, che da sempre offrono il loro
tempo e la loro assidua collaborazione per la buona
riuscita di un evento che non & solo spettacolo, ma an-
che e soprattutto costante impegno sociale.

A tutti GRAZIE!

galato al fortunato vincitore un viag
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gio da sogno nelle

U.S. TRAMBILENO

TORNEO DELLE FRAZIONI 1997

| uest’anno, nel mese di
_giugno, si & svolto il Tor-
neo di calcio Frazioni di
Trambileno, giunto ormai alla
terza edizione.
Dopo due edizioni giocate sul
mitico campo del “Tambarer”,
questa volta, grazie anche alla
disponibilita del Comune, il
Torneo si & svolto su campo
regolamentare a Moscheri, fa-
vorendo un notevole migliora-
mento di gioco, ma soprattut-
to la possibilita di una bella
doccia a fine partita.
Alla prima edizione nel 95 le
squadre partecipanti erano 4,
quest’anno siamo arrivati a 6:
Boccaldo, Porte, Pozza, Poz-

TERZA EDIZIONE

zacchio, Trambileno e Vanza
con pitl di 70 iscritti.

Un elogio va anche ai tifosi
che in questi tre anni sono
sempre stati numerosi, spe-
riamo lo siano anche in futu-
10.

[l torneo é stato vinto, a sorpre-
sa, dalla squadra del Trambi-
leno (unione tra le frazioni di
Moscheri, Lesi e Clocchi)
dopo che tutti i pronostici, vi-
sti i risultati delle fasi elimi-
natorie, davano per favorita la
squadra delle Porte. Con que-
sta vittoria la squadra frazio-
nale di Trambileno si riconfer-
ma campione (aveva infatti
vinto la scorsa edizione) € pas-

sa in testa nella classifica del-
I’albo d’oro: 2 Trambileno
(96-97) 1 Boccaldo (95).
Delusione per la squadra del
Pozzacchio piazzatasi que-
st’anno all’ultimo posto dopo
che nei due anni scorsi era
sempre arrivata in finale e
quest’anno figurava nelle fa-
vorite.

Un grazie infine a tutti quanti
hanno collaborato al buon esi-
to della manifestazione ¢ so-
prattutto agli arbitri, in parti-
colare Rigo Ferruccio e Cam-
pana Mariano, che si sono fatti
in quattro per dirigere anche
le partite di chi non si & pre-
sentato.
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Chitarristi in tour

nche quest’anno,ed ¢ il quarto,
¢gli allievi del corso di chitarra
hanno proposto il loro saggio musi-
cale.

Nove chitarristi, un basso ed un
batterista hanno dato voce a famosi
brani di musica pop, blues e rock in
un crescendo di ritmi che hanno coin-
volto ed entusiasmato il numeroso
pubblico presente. Visto il successo
della serata di venerdi 13 giugno a
Porte, I’esperienza ¢ stata riproposta
domenica 22 al Centro Culturale di
Moscheri.

S

=

Gruppo sociale La Montagnola

Saggio degli allievi del corso di chitarra

* [ %, otto un cielo plumbeo e di tanto in
La Cacc la a te‘soro 4./ tanto uno scroscio di pioggia si &
svolta domenica 25 maggio, festa
 , -’7,', patronale, la grande “‘caccia al tesoro”.
Protagonisti una quarantina e forse
piu tra giovani e piccoli che con gran-
de entusiasmo e spirito di gruppo
hanno partecipato a questo gioco. La
macchina organizzativa ha impiega-
to parecchi giorni per “mettere a pun-
to” tre differenti percorsi, poi tutto si
¢ consumato nella frenesia di due ore;
...enigmi da risolvere ...parole crocia-
te ...equazioni ...mappe da interpre-
tare ...e ...”gambe in spalla”! Ad ogni
prova superata I’assegnazione di un
tassello del puzzle che porta al teso-
ro. I giochi di abilita fisica e mentale
hanno galvanizzato i due gruppi dei
ragazzi che hanno dato il massimo
per arrivare per primi alla meta. Un
vero successo! Stanchi ma soddisfatti
1 giovani si sono proposti quali orga-
nizzatori per una futura caccia al te-
soro per “soli adulti”...
Nel tardo pomeriggio la macchero-
nata ha concluso con “gusto” la gior-
Uno dei tre gruppi che hanno partecipato alla “caccia al tesoro” nata di festa.
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“UMaccheronata di Primavera” a Vanza
- 13 aprile 1997 -

nche quest’anno, come oramai vuole la tradizione del grup-

: - po, gli Alpini di Vanza hanno organizzato la “Macchero-

\ nata di Primavera” domenica 13 aprile 1997.

\ Grazie anche ad una giornata soleggiata, sono accorse nume-
rose persone che hanno potuto degustare un piatto di macche-
roni e un buon bicchiere di vino.

Contorno alla festa giochi tradizionali per grandi e piccoli, che
hanno reso la manifestazione ancora piu gradita. Gli Alpini
ringraziano per 1’ottima riuscita e aspettano tutti numerosi ai
prossimi appuntamenti.

\/ Il 20 giugno, il 4 e 18 luglio si sono svolte le tre serate musicali organizzate dall’ Assessorato alle
attivitd culturali del Comune di Trambileno, per flauto, violino, arpa e chitarra, presso il Santuario de La
Salette, il Centro Culturale e I’Eremo di San Colombano.

\/ 11 19 luglio serata presso il Centro Culturale con il Coro “Bianche Zime”.

/ Due domeniche all’insegna dell’ecologia.

In previsione dell’uscita della guida “Itinerari sul Pasubio e nelle Valli del Leno”, sono state organizzate
a Pozzacchio nei mesi scorsi di aprile e maggio due domeniche ecologiche. Le “fatiche” dei numerosi ed
entusiasti partecipanti sono state premiate con la cena in piazza organizzata perfettamente dai cuochi
dell’ Associazione “Il Forte”.
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Delibere del Consiglio Comunale
dal 10.04.96 al 26.05.1997

Seduta del 10.04.1996:

Approvazione del verbale della seduta Consi-
glio Comunale dd.28.02.1996.

Esame ed approvazione delle modifiche allo
Statuto Comunale.

Seduta del 13.06.1996:

Approvazione del Verbale della seduta Consi-
glio comunale dd.10.04.1996.

Approvazione del Rendiconto finanziario 1995
del Corpo VVFF di Trambileno.
Approvazione del bilancio di previsione per
I’anno 1996 del Corpo VVFF di Trambileno
Variazioni al Bilancio di previsione 1996.
Primo aggiornamento del programma delle ope-
re Pubbliche.

Istituzione del punto di lettura: Approvazione
della Convenzione con il Comune di Rovereto.
Modifica della Convenzione “Strada Pasubio™.

Seduta del 15.07.1996:

Approvazione del Conto Consuntivo dell’eser-
cizio finanziario 1995.

Variazione al bilancio per I’Esercizio Finanzia-
rio 1996.

L.P. 32/93 - Piano Triennale degli interventi
Provinciali per il ripristino e la valorizzazione
ambientale - Parere.

Scuola elementare Moscheri - Ipotizzata Riclas-
sificazione - Provvedimenti Conseguenti.

Seduta del 11.09.1996:

Variazioni al bilancio per I’esercizio finanzia-
rio 1996.

Recepimento dell’accordo sindacale per il per-
sonale degli enti locali per il triennio 1994 -
1995 e contestuale adozione del nuovo Rego-
lamento Organico

2° Aggiornamento programma opere pubbliche

N° 24

N° 25

N° 26

N° 27

N° 28
N° 29

N° 30

N° 01

N° 02

N° 03

N° 04

N° 05

N° 06

N° 07

Nomina rappresentante del comune in seno al-
I’assemblea del consiglio dei comuni inclusi nel
bacino imbrifero montano dell’ Adige

Seduta del 28.11.1996:

Approvazione verbale della seduta DD.
13.06.1996

Deliberazione consiliare N. 21 DD. 11.09.1996:
“Variazioni al bilancio di previsione per 1’eser-
cizio finanziario 1996” - Correzione
Variazioni al bilancio di previsione per I’eser-
cizio finanziario 1996

3° Aggiornamento programma opere pubbliche
Autorizzazione alla gestione provvisoria del bi-
lancio di previsione per I’anno 1997.

Progetto di ristrutturazione con sopra elevazio-
ne dell’edificio 240\3 C.C. Trambileno loc. Pian
del Levro da adibire a sede comunita di pre-
ghiera - Fraternita di Gesu - Esercizio del pote-
re di deroga.

Seduta del 26.02.1997 :

Approvazione verbale della seduta DD.
15.07.1996.

Approvazione verbale della seduta DD.
11.09.1996.

Approvazione verbale della seduta DD.
28.11.1996.

Approvazione del bilancio di previsione per
I’anno 1997

Approvazione del programma delle opere pub-
bliche per I’anno 1997.

Seduta del 26.05.1997.

Variazioni al bilancio di previsione per 1’eser-
cizio finanziario 1997.

Partecipazione del comune alla costituzione del-
la A.S.M. S.p.A.
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Concessioni edilizie

N° Data Richiedente Oggetto
1611  07.01.97 Trentini Gilio Sostituzione portoncino ingresso - Pozza
1612 07.01.97 Bisoffi Elsa Costruzione poggiolo in facciata N.O. - Vanza
1613  07.01.97 Salumificio Marsilli Installazione nuova cabina gas metano - Porte
1614  08.01.97 Gobbi Marisa Lavori interni ed esterni - Porte
1615 10.01.97 Bisoffi Ottilia Deposito GPL - Vanza
1616  10.01.97 Bisoffi Sandra Posto macchina coperto - Vanza
1617 17.01.97 Marcolini Bruno Deposito GPL - Boccaldo
1618 17.01.97 Marisa Tiziana 2° variante alla concessione 1355 - Boccaldo
1619  27.01.97 Moscher Eletta Ristrutturazione p.m.1 - Moscheri
1620  18.02.97  Scrinzi Massimo Installazione pannelli solari - Dosso
1621  19.02.97 Pernat Gilio Deposito GPL - Lesi
1622  14.02.97 Chiesa Valentino Infissi esterni - Moscheri
1623  18.02.97 Todeschi Franco Lavori interni ed esterni - Porte
1624  04.03.97 Marfin SpA 1° Variante alla concessione 1589 - Porte
1625 04.03.97 Marcolini Marino Ristrutturazione edilizia e ampliamento - Boccaldo
1626  10.03.97  Salvadori SRL 1° Variante alla concessione 1346 - Toldo
1627  18.0397 Marcolini Micaela Ristrutturazione edif. e cost. parcheggio - Boccaldo
1628  08.14.97 Moresco Fedele Tinteggiatura e rivestimento delle facciate - Moscheri
1629  10.04.97 Cenini Mario Tinteggiatura dell’edificio - Pozza
1630  11.04.97 Campana Tullio Sistemazione interna abitazione - Moscheri
1631  11.04.97  Scottini Silvana Realizzazione scala esterna e ampliamento terrazza
1632  16.04.97 Gerola Claudio Cambio di destinazione d’uso di parte del piano terra
1633  21.05.97 Scottini Mario Installazione tenda da sole - Toldo
1634 280597 Lorenzi Ornella Costruzione muro di sostegno - Ca Bianca
1635  29.05.97 Tomazzoni Ivonne Posa tenda da sole - Porte
1636  12.06.97  Scottini Fausto Lavori interni ed esterni - Lesi
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